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Miejsce i czas wydarzen Kazimierz Dolny, dwudziestolecie miedzywojenne

Stowa kluczowe Kazimierz Dolny, dwudziestolecie miedzywojenne, potrawy,
piec kuchenny, gotowanie, pieczenie chleba, wyroby,
spizarnia, przechowywanie zywnosci, swieta

Kuchnia i potrawy przed wojna

Byto mleko, sery biate, pierogi rozmaitego kalibru, satata parzona. Siato sie przeciez
[warzywal], szczypiorek byt, wszystko byto. Buraczki swieze, zupy sie piekne,
smaczne gotowato. Na swieta to sie piekto makowce, pierogi sie robito na wigilie.
Pierogi z kapusty, tylko z olejem. Kluski z makiem, makaron taki, ale gnieciony. Nie
byto gotowego makaronu, trzeba byto gnies¢ na stolnicy. Barszczyk czerwony byt i
racuchy sie smazyto. Rozrabiato sie [ciasto] na mleku, mgka, jajko [i] rosto takie
ciasto. Smazylto sie, tyzkg sie nabierato i na olej, i przewracato sie. Jakie pyszne byto.
Byt piec [do] ogrzewania od kuchni, naprzeciwko kuchni byt piec chlebowy. W tym
piecu jak [sie] palito to tam sie piekto: placki drozdzowe. Byly drzwiczki dwoiste [w
kuchennym piecu], na dole na popiot, tu na podktadke, zeby podktadac drzwiczki
byty. Na goérze bylty fajerki tez, takie cztery. Mozna byto sobie zakry¢, jak kto$ nie
chciat, Zzeby sie garnek zakopcit. Zeby sie predzej zagotowato, to sie [zdejmowato
fajerki i] wpuszczato garnek [w powstaty otwdr], okopcit sie, no to sie okopcit.
Normalnie sie myto [potem te garnki], ktore trzeba byto poszorowac to popiotem, jak
popiodt pieknie czyscit garnki. Byty takie dzieze, takie szerokie, [na] nogach stato i
rozczyniat sie tam [ciasto na chleb]. Pozniej sie to wyjmowato sie na te stolnice i
robito sie bochenki takie. [Ktadto sie je] na topate takg szeroka i do pieca. Piec byt
rozpalony, wyczyszczony, wydmuchany tadnie, zamykato sie i piekt sie, jaki byt
smaczny, a jeszcze jak sie posypato makiem po wierzchu, a mysmy to robili, jeszcze
sucharki takie. Dwanascie bochenkdéw [chleba] sie miescito w tym piecu, na miesigc
prawie starczyto chleba. To wyrosto tadnie, pézniej mama przekroita na pot. Cztery
bochenki zawsze kroita i z powrotem do pieca. Jak sie wyjeto to sucharki byty,
pyszne, ze zsiadtym mleczkiem. Spizarnia byta taka, ze jak upaty byty to tam sie nie
bardzo psuta [zywnos$c¢]. U nas byta wkopana w ziemie po prostu przy mieszkaniu.
Byt przedpokoj, sien i tam z tej sieni do [tej spizarni] byty drzwi. Tam byto ciemno, [jak
chciato sig] wej$é, to trzeba sobie byto lampke wzigé. Swinie tez trzymalismy i wyroby



sie robito. Kaszanka jaka byta pyszna, kietbase sie wedzito, troche sie stopito stoniny
na smalec, skwarki [sie zrobito] troszke sie posolito i byto, i kazdy lubit nawet do
chleba. Reszte stoniny, jak zostata z jednej potdwki to tak kroito sie, posypato sie
troszke soli i powiesito sie w tej spizarni. Nie psuta sie i z chlebem jaka smaczna byta.
Mezczyzni lubili z cebulg, na kawateczek tej stoninki cebulke [ktadli]. Miesa, jak
zostato troche, to sie kopato dot, troszeczke posolito, troszeczke tak sie po wierzchu
rekami octem [przejechato] i sie w pokrzywy ktadto. W pokrzywach sie nie psuto. Tak
sobie ludzie radzili.
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