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WIESLAWA KLEBUKOWSKA
ur. 1933; Lublin

Miejsce i czas wydarzen Lublin, dwudziestolecie miedzywojenne

Stowa kluczowe szkota Vetterow, Lublin, dzielnica Kalinowszczyzna, PRL,
dziecinstwo, stuzba zdrowia, szkolnictwo, szkota krawiecka
Gogaczowej, kosciot Salezjandw pw. Matki Bozej
Wspomozenia Wiernych w Lublinie, majéwki, Boze Ciato,
Boze Narodzenie, koledowanie, Wielkanoc, Romowie,
zabawy, zabawy dzieciece, lodownia, pielgrzymki, Stomiany
Rynek, ulica Wiejska, ulica Augustianska, Drzymulska
Konstancja, Ktebukowska Konstancja, Stachowicz
Stanistaw

Smaki dziecinstwa

Jesli czegos nie lubitam, to krupniku. Wtedy byt krupnik, byta kartoflana zupa, miesa
nie byto, nie moge sie pochwali¢, okrasa to byta stonina, ale tez nie zawsze. Krupniku
nie lubitam, poniewaz sobie wymyslitam, ze od krupniku mnie gtowa boli. Nie lubitam
krupniku, nie lubitam czerwonego barszczu, ktéry czasem byt, bo w domu byty buraki.
W domu byty tez grzyby suszone, babcia przywozita i suszyta te grzyby. | gotowata
lemieszke. Lemieszka to byly [ugotowane] ziemniaki. W to wsypana byta magka i z tg
maka ziemniaki byty uttuczone tluczkiem i polane stoning. Pamietam, ze w domu byta
taka rynienka, w tej rynience babcia robita takg babke. Na spodzie byt jakis tam
ttuszcz, czasem smalec, jak byt w domu i jak ja przychodzitam ze szkoty to babcia mi
dawata te lemieszke. To byto bardzo dobre. Teraz sie daje masto, daje sie Smietany i
jest purée. Wtedy nie byto purée, tylko byta lemieszka. Tak blizej Swigt, a moze w
same Swieta gotowato sie réwniez kasze jaglang ze sliwkami suszonymi. Pewnie te
suszone Sliwki byty rowniez z naszego ogrodu, bo w domu na ogrodzie babci byty
sliwki. | one byty polane smietang. To juz byto jedzenie luksusowe. Moja druga
babcia, ojca matka, babcia Paulina zapraszata nas na pierogi z sera. To tez juz byt
luksus, bo albo babcia dawata nam w osobnej salaterce smietane, albo pierogi byty
polewane $mietang. Jakie byty jeszcze takie ciekawe dania? Baby na Wielkanoc. U
nas byt piec w kuchni w domu, ale chleba tam sie nie piekto. Nie wiem, czy nie byto
zwyczaju, w kazdym razie u nas w domu tylko na swieta byty pieczone baby. Kiedy
mama miata lepszg prace mozna byto robi¢ te babki i placki. Szczegdlnie pamietam
baby, bo byty pieczone w takich glinianych formach i babcia caty czas dozorowata
pieczenie. [Ciasto] wyrabiato sie w dziezy, rosto nie wiem, jak dtugo, w kazdym razie



to byt caty wieczor. Przy okazji pieczenia tych bab, tych ciast byto towarzyskie
spotkanie wszystkich ciotek. Tak byto, ze babcia nikomu nie odmawiata. A pdzniej to
juz moje sasiadki i moje kuzynki nosity [ciasto] do piekarni. Swigta w ogdle byty takim
jakims wiekszym przezyciem. W sprzedazy ryty rowniez ryby, chyba suszone. Czy to
byt dorsz, nie wiem, ale to byta jakas duza ryba. Potem babcia z tego gotowata gatki
rybne, to juz byto na sSwieta. A w ogdle babcia byta artystka, jesli chodzi o rybe po
zydowsku. Na Boze Narodzenie byt oczywiscie barszcz, byty uszka i byta ryba po
zydowsku. Pewnie to byly swieze ryby, nie wiem skad, ale byty. To byto strasznie
pracochtonne, bo ryba byta najpierw pocieta na dzwonka, z tych dzwonek byto
wykrojone mieso. Gotowany byt wywar z wtoszczyzng, potem musiaty by¢ ryby
posiekane. Na blacie kuchni pieczony byt placek —podptomyki to chyba nazywali, po
prostu magka z wodg, niesolone, upieczone takie okrggte placki. Teraz sie daje butke
tartg, a wtedy podptomyki byty kruszone i byty dodawane jajka. Te dzwonki byty
nadziewane i uktadane tak warstwami. Babcia byta artystkg. Bardzo, bardzo lubianym
przeze mnie [daniem] teraz sobie przypomniatam, byty pierogi z kaszg gryczana,
serem i mietg. | ze sSmietang. Nie dawato sie do tego zadnego ttuszczu, tylko
Smietane. To byto bardzo dobre. Mieta rosta u babci w ogrédku. Babcia miata dwie
miety, jedna byta lekarska, a druga byta wtasnie do pierogow. W ogodle babcia miata
bardzo duzo ziét w ogrodzie, miedzy innymi rosta ruta. Przychodzita do nas taka
sgsiadka, ktora stwierdzita, ze ta ruta bardzo jej pomogta na serce, wiec babcia jej nie
zatowata, ucinata, rwata te rute. Nie wiem, czy ona sobie to suszyta, czy parzyia,
wiem ze chodzito o rute. Byly tez kluski. Oczywiscie, nie kupowato sie gotowych,
wszystko byto gotowane w domu. Byty kluski rwane i kluski suszone. Suszone na
blasze, na kuchni. Bo kuchnia byta normalnie weglowa, miata dwie ptyty z fajerkami,
a trzecia byfa tak zwana slepa blacha, na ktorej sie stawiato cos, zeby sie podgrzato,
bo pod spodem byt piekarnik —to sie nazywato duchdwka, a na dole byt popielnik.
Suszyto takie drobne kluski, ktére byly troszeczke jak chipsy, ale takie grube i drobne.
Pozniej byly gotowane z dynig. Dynia byta gotowana na mleku i w to wiasnie te
suszone kluseczki takie lekko nawet podrumienione byty wrzucane. To byta zupa z
dyni. Oprécz tego, juz na wielkie Swieto, na Boze Narodzenie, byt bigos. Ale to juz byt

rarytas.
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