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Miejsce i czas wydarzen Wirkowice, dwudziestolecie miedzywojenne

Stowa kluczowe Wirkowice, dwudziestolecie miedzywojenne, masto, groch,
placki, krezotki, suszone sliwki, suszone gruszki, pierogi,
skup cielat, galareta, babcia, Ludwika Parol, mama,
Jadwiga Parol, Jadwiga Repe¢, kapusta, dom rodzinny,
zycie codzienne

Przedwojenne potrawy

U nas byta gospodarka, miat ojciec duzg gospodarke, dwie krowy, to u nas mama
robita masto i mysmy z mastem jedli. Nieraz my z siostrg zesmy sie ktocity z mama:
»~Juz mi obrzydto to masto, masto i masto, i masto”, tak byto. Z nabiatem sie wszystko
gotowato, ze Smietang, grochu sie duzo sadzito, fasolki, tak ze rozmaicie, placki takie
na blasze piekli z grochem, babcia w donicy natarta tego grochu gotowanego i
smarowata te placki, potem czosnkiem jeszcze posmarowata te placki na blasze,
pouktadata w misce, one tak odmiekty od tego grochu, to sie ani odjes¢, takie to byto
dobre. Kiedys ludzie to umieli gotowac takie postne rzeczy, takie jarskie, ale to byto
bardzo smaczne. Dzisiaj mtodzi to nie umiejg. Babcia robita takie krezotki, krezotek to
byt taki [przedmiot], co sie len owijato i przedto sie na krezotku. To brali troszke ciasta
z chleba, natarli kartofli takich surowych, odcisneli i do tego ciasta dodali, i trocha
maki, i to podruszato sie. | potem tyzka drewniana na tym krezotku wsadzona, w
wodzie namaczana i tak sie brato, i tak na podptomyki jak tam sie w piecu pali na
chleb, odgarneli troche i te krezotki tam piekli, naktadli tych z dziesie¢. Pdzniej sie
upiekty te krezotki, babcia szmatkg wytarta z popiotu, wzieta stoniny, Smietany,
nagotowata patelnie i te krezotki oblata, tak strzgchneta w tej donicy i nakryta. Dzisiaj
to moze zamiast miodu by ludzie jedli, zeby to zrobi¢. Takie jedzenie byto najlepsze. |
tak my lubili wszystkie, i to nie tylko u nas, wszyscy ludzie robili, umieli, te starsze
babcie to naprawde umiaty gotowac. Kapuste jak nagotowali ze Smietang, to niech
sie schowa dzisiaj z miesem. Taka dobra byta. Kiedys ludzie bardzo dobrze umieli
gotowac.

Kiedys takie gliniane donice byty, ja gdzie$ jeszcze tam w Kalinowicach te donice
miatam. Na przyktad pierogi z suszonych [Sliwek sie robito], to sie gotowato sliwki
suszone, a potem w donice babcia brata i watkiem w donicy z cukrem krecita to,
ukrecita na mase i dopiero to zawijali w pierogi. Czy jabtka, czy gruszki, z polnych



gruszek. U nas na polu tu byta taka duza grusza polna, to my nazbieraliSmy tych
gruszek, babcia w piecu napalita, potem ogien zabrata, kociube mokrg szmatg
owineta i tam jeszcze ten trzon, wyczyScita, wyczyscita i te gruszki wszystkie tam do
tego pieca [witozyta). | tam suszyto sie to, za raz sie nie obsuszyto, tylko trzeba byto
na drugi czy na trzeci dzieh wyciggac te gruszki i jeszcze raz piec napalic, i za drugim
razem to juz byly tak suche, ze mozna byto i dwa lata trzymadé. Ale jak sie ugotowato
takg gruszke polng i pozniej babcia to w donicy tak wiercita, skorka drozdzowa i z
tego pierogi [robita], jakie to byty pierogi dobre i z suszu tego, bo przeciez stoikdw nie
byto, zeby w stoik [wiozyc], jak teraz wekujg wszystko. Kiedys nie byto tego, tylko
wszystko trzeba byto suszy¢ i dopiero w zimie sie z suszu tego zupe gotowato, sliwki,
gruszki, jabtka, byty bardzo dobre te polne gruszki suszone, naprawde, byty jeszcze
lepsze niz te ogrodowe. Bardzo dobre byto to jedzenie.

Taki byt Zyd, Chaim, w Tarzymiechach on mieszkat, miat dom swéj. On skupowat
cieleta i zarzynat, i jezdzit do Izbicy, miat takie miejsca, gdzie miat zawiez¢ to mieso,
temu dwa [kilogramy], temu pie¢, temu ile tam kilogramow. | on zawsze skupowat
cieleta, i zawsze przywozili te cieleta do nas i u nas on rznat te cieleta. Ale jak rznat,
musiata by¢ kosa. Normalnie tata zbit z trzonka kose i dat mu takg dtugg te kose, a
my to takie dziewczynki, mysmy sie przyglgdaty, to babcia nas odganiata, mowita:
,P0 co wy patrzycie na to?”. Jako$ mi sie nic nie robito [od tego widokul]. | tu zaraz za
tbem gardto tg kosg tak szulat i tak musiat obcigé catkowicie teb. U Zydéw siekiera
odpada czy jakies$ tam inne, mtotki czy co$, noze na przykfad, n6z odpadt. Nozem to
rzneli koguty. Do Izbicy jak wozili, to musiato by¢ zywe wszystko. Oni to zywe brali do
siebie i tam u siebie juz to rzneli, oprawiali. To zabierat skére on i mieso, a cztery nogi
i teb [zostawiat], on tego nie brat, méwit: ,Franciszku, to zostawiam, to pan bedzie
dawat psu”. Babcia brata baniak, gotowata sie woda i te nogi pchata tam do tej wody,
odparowata ta siers¢ i nozem zeskrobata babcia, czysciutkie cztery nogi zrobita i
gotowata na niedziele galarete. Z tych ndg, z tego cielecia to cata donica galarety
[wychodzita], to byto [duzo] jedzenia, lubili, jedli. A ze tba to mama ugotowata
kapuste. Nieraz babcia méwi: ,Chaim, dtuzej tam wez, dtuzej’, zeby dtuzszy tam byt
[kawatek], zeby szyja ode tba byta troszeczke, to on tam [troche] przedtuzyt, no to tu
byto dalej migeso. A tutaj to c6z, mdézg wypadt, swinski to smazyli, a z cielecia to nie.
Tak ze kapuste mama ugotowata ze tba, a z n6g galareta, to byto jedzenia. To co
tydzien on w pigtek rozwozit, bo w sobote oni mieli szabas.
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