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Kuchnia i przysmaki

Mama zawsze kapuste kupowata, byta beka, szatkownice sie pozyczato od Przygockich i sie
szatkowato kapuste, obierato sie liscie, czyscito sie kapuste, a pdzniej w szatkownice, sie
szatkowato tg kapuste do balii, a pdzniej z balii sie przenosito do beczki i sie nogami udeptywato.
Moja mama zawsze deptata tg kapuste. No i Miele jak u nas mieszkat, to mu zawsze smakowata
kapusta: ,Pani Skorupska, jaka ta kapusta jest pyszna”. Mama sie $miata, bo nogami deptana - ,,
No niech pan juz nie zartuje” - nie wierzyl, ze mama nogami deptata tg kapuste. Mama dwie
godziny nogi moczyta, myta, szorowata, zaktadata gacie jakies takie o tu, zeby nic nie tego i
wihazita w tg beke, a mysmy tylko donosili tg kapuste, solita i deptata tg kapuste. Taka beke
zawsze sie szykowato kapusty na zime, kartofli ileS tam metrow, wegiel na zime musiat byc¢
sprowadzony, drzewo na podpatke, no musiat by¢ worek maki, worek jakiej$ kaszy jeczmiennej,
pertowej czy gryczanej, no co$, ze na zime musiat by¢ przygotowany zapas. To tak musiato byc.
Nie bylo tak, ze sie leci do sklepu jak teraz, ze sie kilo kaszy kupi, pét kilo grochu i to wystarczy.
Kiedys to zapas musiat by¢ na zime szykowany.

Jadtam tez mace, bo dobra byta. To sie jeszcze namawiato dzieciakéw zydowskich: ,Przynies
macy”. Mowito sie, ze oni tapig dzieci i z krwi tych dzieci robig ta mace. ,1dz, idz to cie Zydy
ztapig i cie na mace przerobig” - takie byly powiedzonka. Ale to nie byta prawda! Tak nas
straszono, dzieci polskie, ze Zydzi tapig dzieci polskie i mace robig z dzieci. Ale nie wierze w to,
zeby dziecko polskie byto ztapane przez Zyda i zamordowane, zeby mace zrobié. To by maca
byta czerwona, nie? Teraz nie wierze i wtedy w to tez nie wierzylam, bo zawsze jadtam, tg mace
to tak sobie myslatam: "Jakby byta czerwona to by byta z krwi, a jak jest biata, to znakiem tego,
ze nie moze by¢ z krwi". Byty tez w Koriskowoli piekarnie zydowskie, pieczywo normalnie sie
kupowato u Zydéw. Byly zydowskie piekarnie - wiem, ze za kosciotem, jak sie na ulice Kurowska
szto, to po prawej stronie tuz przy kosciele, tu parkan kosciofa, tu takie przejscie i tu budynek
byt wybudowany i w tym budynku byta chrzescijanska piekarnia. To byta jedyna chrzescijanska
piekarnia, zeby do Zydéw nie chodzi¢, tylko do piekarni chrzes$cijariskiej. To ta jedna piekarnia
chrzescijanska, co byta w Koriskowoli. Pytlak chyba sie nazywat ten, co prowadzit te piekarnie.
Pdzniej jak ta piekarnia powstata to wszyscy zesSmy chodzili do polskiej piekarni, no bo tak to sie



u Zydéw kupowato. Wtedy to byt rézny chleb - razowy, pytlowy, butki, kajzerki. No i teraz to
pieczywo jest, ale mimo wszystko przed wojng wszystko miato inny smak, a teraz to ma
wszystko smak jeden, jeden smak we wszystkim, czy to szynka czy kietbasa, poledwica czy
baleron, jeden smak we wszystkim jest. Ja nie wiem, co oni robig. Przed wojng mieli jakies te
receptury, ze szynka to byta szynka. Jak ona pachniata! Pamietam, jak rodzice wieprzka zabili,
uwedzili tg szynke i na belce powiesili na strychu, sie poszto ten plaster szynki sie ukroito, to sie
z przyjemnoscia jadto. Nawet stonine. Jakas ta stonina byta taka jak masto, ze mogtes sobie nig
posmarowac chleb, potozy¢ plasterek na chleb, posoli¢ troszke pokroi¢ cebulke do tego, ze$
zjadt i smakowalo lepiej niz teraz szynka.

Przed wojna nie byto rozkoszy. Trzeba byto dobrze gtowag krecic, ojciec musiat dobrze tam, bo
przeciez ojciec tylko z rodziny pracowat, nikt wiecej. Ojciec musiat utrzymac ten dom, a jak
poszedt na wie$, to go nie byto i tydzien, i dwa, i nieraz i miesigc, zeby przyjs¢ ze wsi z tymi
pieniedzmi, co zarobit, czy przywiozt zboze, czy przywidzt gotowg juz make, czy kasze, czy cos
takiego. Bo za prace jak nie brat pieniedzy, to brat zywnos$c¢: kasze, make, groch, fasole, to co
byto potrzebne do zycia. Nie byto rozkoszy. Owszem, byto w sklepie wszystko, ale nie kazdego
byto sta¢ na wszystko. Mieso sie jadto raz w tygodniu tylko, w niedziele tylko, zeby jaki$ lepszy
obiad zrobi¢. A tak barszcz, kartofle, kapusta, kartofle. Kartofle ugotowates w mundurkach,
obrate$, kapuste kwaszong doprawite$ olejem, takim rzepakowym, taki ciemny ten olej jest,
cebulke wkroite$, tego oleju polate$, marchewke jeszcze do tego date$, jabtuszko i to byto
jedzenie. Nie byto rozkoszy, nie. No pewnie, ze byli tacy, co im bylto gorzej, bo ojciec jako$ tak
zaganiat, zeby to w domu byto, zeby to ziele, ten kawatek miesa czy schabu, rosét mama robita,
czy jakis bigos porzadny robita, kotlety jakies$ czy schab upiekta, ale to byto tylko raz w tygodniu,
a nie byto caty tydzien. Skwareczki byty, stoninka, kartofelki okraszone, barszczyk czerwony ze
Smietang zaprawiony. Byt kapusniak, kapusta, zarzutka z kapusty.
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