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IRENA ZAMOSCINSKA
ur. 1929; Czestoborowice
L Yo
Miejsce i czas wydarzen Czestoborowice, dwudziestolecie miedzywojenne, Il wojna
Swiatowa
Stowa kluczowe projekt Etnografia Lubelszczyzny, kultura ludowa,

Czestoborowice, obrzedowosc¢ doroczna, Wielkanoc, Wielki
Tydzien, Wielki Czwartek, Wielki Pigtek, Wielka Sobota,
zwyczaje podczas Wielkiego Tygodnia

Wielki Tydzien

Od poczgtku tygodnia, no tu juz porzgdki sie robito, mycie okien i tak dalej. No te
okienka byly nie duze ale, sprzgtanie, a pozZniej przygotowywanie roznych produktow
do, do pozniej do gotowania, przygotowanie na razie. Tak, w Wielki Czwartek juz sie
szto do kosciota. Czwartek, pigtek i sobota to sie szto do kosciota. Czwartek
wieczorem, pigtek wieczorem, czwartek to uroczystos¢ wiadomo yyy no ztoZenie
Pana Jezusa w ciemnicy. Do potudnia sie pitrasito tam, piekto sie przewaznie,
migsiwa to sie wczesniej piekto, bo kazdy zabijat Swiniaka, no i i i odpowiednio te
wszystkie czesci, czes¢ marynowat zeby pozZniej upiec, no a czes¢ odpowiednio
przygotowac do, przechowywania. To, a wieczorem szto sie do kosciofa, do ciemnicy.
[...] W Wielki Pigtek tak samo, do potudnia sie przygotowywato. W Wielki Pigtek nie
wolno byto nic jesc, poscito sie, tylko pito sie polewke te mowie. [...] No jak ktos byt
bardzo gfodny to suchego chleba mogt zjesc. [...] A ta polewka to byta bardzo dobra,
bo to byto z suszonych jabtek gruszek sliwek i to byto az na gesto, dostownie. Ona
byta wspaniata, troszke ostodzona, nie za duzo, bo cukru nie byto za duzo i w Wielkg
Sobote rano szto sie swiecic. Tez nie wolno byto nic jesc, az sie przyniosto z kosciofa
Swiecone, to nie jadfo sie tego swieconego tylko mozna juz byto jesc co innego.
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