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Z. dziejow lubelskiego przemystu

Tam gdzie ,,Perl¢ Chmielowa” warza
(o Browarach Lubelskich)

A gdziez indziej mozna by taki klejnot piw warzy¢, jak nie w krainie z najlepszych gatunkow
chmielu stynacej? Tylko w Lublinie i na Lubelszczyznie.. Tutaj od dawien dawna warzono dobre
piwa, z ktérych na przyklad ,,Zielone Bitgorajskie” nawet wierszem uczczone zostato. My dzisiaj
proza nadobnie pisa¢ bgdziemy o browarach w Lublinie i makroregionie, o ich tradycji 1
wspotczesnym sposobie warzenia nie tylko stynnej ,,Perty Chmielowe;j” ale 1 catej jej ,,pertowej”
rodziny. Rzecz bedzie o Spodice Akcyjnej Browary Lubelskie, w ktorej sktad wchodza dwa browary

w Lublinie oraz browar w Zwierzyncu, Jatutowie i Chetmie.

Renesans kuflowego piwa

Browar numer 2 przy Bernardynskiej warzy ,,Perl¢ Chmielowa” 1,,Perlg Light” i rozlewa je do
beczek typu KEG. Taka linia rozlewnicza, jaka zostata tu zainstalowana w 1922 roku, i takie beczki,

wlasnie typu KEG — ani si¢ $nity vetterowskim piwowarom.

Linia, wiadomo, ,,piorunem’ napeinia beczki, a beczki — co jest istotne — wykonane sa ze stali
nierdzewnej, co gwarantuje, iz nalane do nich w browarze piwo trafi do konsumenta w
niezmienionym stanie. Piwo jest pasteryzowane, a to pozwala na dtugie jego przechowywanie bez
uszczerbku dla jako$ci. Ostatnio, co daje si¢ zauwazy¢ gotym okiem, nastapil powrot do piwa

kuflowego. Rzec mozna — ,,istny renesans”.

Dos¢ spojrze¢ po piwiarniach. Juz nie tylko stynna ,,hop, szklaneczka piwa” nalezy do dobrego
tonu, ale ,,stateczny” kufel. Stymuluje on jakby i nadaje tempo piwnej biesiady, niespiesznych

rozmow, gltebokiego smakowania napoju.

Do tej zmiany piwnego obyczaju przyczynit si¢ sam browar, ktory nie tylko, ze produkuje 100
tys. hl piwa rocznie, co daje 20 mln beczek o pojemnosci 50 litrow, ale i na wlasny koszt zaopatruje
punkty konsumpcji piwa w urzadzenia do jego rozlewu. Sa to zgrabne, estetyczne, porcelanowe
kolumny oraz schtodziarki utrzymujace piwo w takiej temperaturze, jakiej potrzeba, to jest 12

stopni.



Browar numer 2 przy Bernardynskiej wyposazyt juz 700 punktéw w owe kolumny, a cztery

serwisy, ktore nadal je instaluja, wciaz maja pelne rece roboty.
Do dziatan tych zagrzewa shuszne firmowe zawolanie: ,,nasze piwo w naszej kolumnie”!

Dobrze by bylo, azeby lubelskie restauracje rownie taskawie co na zagraniczne piwa wejrzec¢
chcialy i1 na rodzinny, lubelski wyrdb, bo glupio si¢ robi kiedy gos¢ bawiacy w stolicy ,,Perty

Chmielowej” nie moze jej u§wiadczy¢ w naszych lokalach.

Jest jeszcze jeden cieszacy Browar nr 2 fakt, ten mianowicie, iz nawet zima nie spada na piwo

popyt. Wida¢, ze w kawiarniach zagoscito ono na dobre.

Bernardynska w doél

Jadac lub idac ta ulica w dot, tak szybko znajdujemy si¢ przy jej wylocie, ze mato kiedy
zauwazamy, zmiany jakie tu zachodza. Nie ma na przyktad dymiacego nad browarem komina,
kottownia z weglowego przeszta na gazowe ogrzewanie. Obiekt ten stat si¢ wyraznie przyjazny
srodowisku. Niebawem tez szare, pokryte wieloletnim kurzem budynki browaru otrzymaja nowe

elewacje, nie méwiac o nowoczesnej, na miarg potrzeb i czasu, adaptacji.

I pewnego dnia ze zdumieniem odkryjemy, ze ulica Bernardynska petna jest ciekawych,
zabytkowych 1 eleganckich obiektow. Bryta kosciota 0o. Bernardynow, szkota i MDK ,,Vetter”,
,Malbork” — czyli kompleks obiektow ,,Domu dla emerytowanych ksigzy”, dawny patac Marka
Sobieskiego — obecnie Rektorat Politechniki Lubelskiej, od§wiezone kamienice i zabytek
lubelskiego przemystu — jednoczesnie zmodernizowany pracujacy od 159 lat Browar nr 2 z siedziba

Zarzadu Spotki — w samym $rodku miasta. Warto tu bedzie zwolni¢ biegu i kroku.

»Jelen” przy Kunickiego

Jednym z najstarszych lubelskich browarow byt — rzecz jasna — ,,Vetter”, najwigkszym za$
,Browar Parowy Jelen” przy dawnej ulicy Bychawskiej, a obecnie Unickiego, ktéry podobnie jak

jego ,,rywal” z Bernardynskiej nosi dzi$§ rownie lakoniczna nazwe — Browar nr 1.

Zatozyt go Hersz Jojna Zylber w 1912 roku, Byl to dobry rok dla jeczmienia browarskiego,
uprawianego przede wszystkim w majatkach ziemskich. Pod wzgledem za$ uprawy chmielu w
tymze roku Lubelszczyzna zajmowata pierwsze miejsce, majac 64 procent plantacji w skali kraju,

czyli 1161 morgow.

Powszechna uprawa jeczmienia i chmielu stwarzata dobra perspektywe dla browarow. Te
jednak w 1912 roku rozwijaty si¢ stabiej nizby mozna byto przypuszczaé. Bo oto 24 lubelskie

browary dawaly tylko 10 procent ogdlnej produkcji piwa w Krélestwie. Ale i tak zajmowaty trzecie



miejsce po guberni warszawskiej 1 piotrkowskie;.

W tg sytuacj¢ na rynku jeczmienno-chmielarsko-piwnym ,,wpasowal” si¢ ze swoim ,,Jeleniem”
pan Zylber. Nazwg podpowiedziat mu, by¢ moze herb guberni lubelskiej — jelen. Miejsce pod
budowg zaktadu zostalo wybrane z tak zwana glowa — blisko kolei zelaznej, w dzielnicy
rozwijajacego si¢ przemysty. Nieopodal browaru, nad rzeka Czerniejowka, byly stawy, z ktorych
zima pobierano 16d do chtodzenia piwa w procesie fermentacji i dojrzewania. Warzelnia przy
Kunickiego byta wyposazona podobnie do ,,Vetterowskiej”, a receptura warzenia piwa odwiecznie

pozostawatla ta sama.

Zaciekawienie budzi posta¢ zatozyciela browaru. Hersz Jojna Zylber pochodzit z jednej z
najzamozniejszych rodzin zydowskich zamieszkatych na Kominku. Jego ojciec- Tender, miat
cegielni¢ w Hellenowie i kilka domow w mie$cie oraz stynng Fabryke Wodek i1 Likierow
»Kominek”, zalozona przy dawnej ulicy Mostowej (dzisiaj Garbarska 8). Hersz Jojna Zylber
kontynuowat rodzinne tradycje gorzelniane i cegielniane, czyniac z fabryki wodek i likierow
najwigkszy tego rodzaju zaktad w Lublinie. Podobna fabryke zatozyt takze i w Kowlu. Procz tego
przy ulicy Cichej 4 w Lublinie prowadzit biura ,,Domy Handlowo-Przemystowego H. J. Zylber”. W
,Browarze Parowym Jelen” produkowat koszerne piwo z zamiarem eksportowania go nawet do

Palestyny. Koszta transportu okazaly si¢ jednak za wysokie do realizacji tego przedsigwzigcia.

Pan H. J. Zylber byt ponadto — wzorem lubelskich potentatow przemystowych — cztowiekiem
zaangazowanym spotecznie i politycznie. W latach 1931-1939 przewodniczyt Radzie Wyznaniowe;j
Gminy Zydowskiej w Lublinie, wchodzil w sktad Agudas Izrael, byt goracym rzecznikiem
zainicjowanej przez Majera Szapiro budowy Wyzszej Uczelni Rabinackiej, owej Jesziwas
Chachmej Lublin przy Lubartowskiej. Zasiadat tez w Radzie Miejskiej, reprezentujac

konserwatywny, ortodoksyjny odtam swojej spolecznosci.

W czasie okupacji rodzina Zylberdéw zostata zamknigta w getcie. Do roku 1942 Hersz Jojna
Zylber dziata w Komitecie Pomocy Wigzniom w Obozach Koncentracyjnych. Razem z wieloma
swoimi wspotbra¢mi podzielit tragiczny los w Betzcu. Przezyt jego syn — Stefan Jankowski (swoje
nazwisko zmienit po wyzwoleniu). Przez jaki$ czas po wznowieniu produkcji prowadzit browar z
nadzieja na odzyskanie swoich praw. W roku 1948 ,.Jelen” wraz z Browarem Vettera wszedt w
sktad Lubelskich Zakladow Piwowarsko-Stodowych.

W latach 1945-1948 produkowano w ,,Jeleniu” 8 tys. hl piwa rocznie. Rozpoczgta w 1949 roku
rozbudowa 1 modernizacja tego browaru rokowata pigciokrotny wzrost jego produkcji. Kiedy w
rouk 1951 mozna bylto wypié pierwsze piwno tu uwarzone, powstalty nowe plany rozbudowy

browaru, zaktadajace, ze dawalby on nie 40 tys. hl piwa rocznie, lecz 120 tys.



Pre¢zny skok ,,Jelenia”

Nie mozemy oprzec¢ si¢ tu checi opisania — chociazby w skrécie — zmian jakie zaszty w tym
zakladzie w minionym 50-leciu. Rozpoczeta w 1949 roku rozbudowa przebiegata etapami.
Powstaly nowe budynki warzelni, lezakowni, rozlewni piwa butelkowego, magazyndéw, myjni
beczek i obciagu beczkowego, nowej kotlowni, maszynowni chtodniczej, trafostacji, studni

1 przepompowni §ciekow.

Stare drewniane kadzie i naczynia warzelne zastapily nowe, emaliowane. Drewniane kufy
zostaly wymienione na metalowe tanki. Zaczat pracowa¢ nowy kociot parowy i maszynownia
chlodnicza. Cata zreszta technika i technologia zaktadow zostala nakierowana na zwigkszenie
zdolno$ci produkceyjnej 1 ich unowoczesnienie poprzez migdzy innymi intensyfikacjg procesu
technologicznych oraz wszelka inna modernizacj¢ dajaca maksimum racjonalnego wykorzystania
materialdw 1 energii poprzez rozszerzenie asortymentu gotowych wyrobow. Z chwila zapanowania
gospodarki rynkowej w pelnej krasie mogta uwidocznic¢ si¢ i rozwina¢ samodzielno$¢ w
gospodarowaniu tym zaktadem. A efekty tego widoczne sa tu na kazdym kroku. W lipcu 1995 roku
ruszyta nowa warzelnia. Sterowana komputerowo, jedna z najnowoczesniejszych w kraju. Pozwoli

ona zwigkszy¢ zdolnos¢ produkceyjna tego browaru o 30 procent.

Poza klasycznym okresem produkc;ji, takim jak warzelni — juz unowocze$niona, fermentownia i
lezakownia w zaktadzie coraz wigcej jest nowych maszyn 1 urzadzen o wysokiej wydajnosci.
,»Antyczne” kotly parowe opalane weglem zostaly zastapione dwoma kottami na gaz niemieckie;j
firmy ,,Wima”. Piwo do butelek nalewaja zgrabnie 1 zgodnie dwie czeskie linie typu ,,Kama” o
wydajnosci 18 tys. butelek na godzing 1 ,,kontami” o wydajnosci 24 tys. butelek na godzing
Etykietuje je urzadzenie ,,Krones” o wydajnosci 24 tys. butelek na godzing. Piwo pasteryzuje
tunelowy pasteryzator Tuchenhagen o wydajnosci 24 tys. butelek na godzing, filtruje za$ ,,Filtox”
na ziemi¢ okrzemkowa, oraz filtr Swiecowy firmy ,,Paal”, ktére w duecie zabezpieczaja caly proces
filtracji. Zainstalowany tez zostat ,,sprytny” krajowej produkcji ,,Polkomat” 25 i karbonizator

,Hoffnass”, ktore nasycaja piwo stala zawartoscig CO?2.

Warzelni, kottownia, chtodnia i rozlew piwa pracuja na automatach zmigkczajacych
1 uzdatniajacych wodg. Realizowana jest podczyszczalnia $ciekéw z myjni butelek i korekty
odczynu pH. Pracuje nowy oddzial fermentowni. Po zainstalowaniu nowe urzadzenie begdzie

usuwa¢ azotany z wody technologiczne;.

W lipcu 1995 roku ruszyla nowa warzelnia! Sterowana komputerowo, jedna z
najnowoczesniejszych w kraju. Pozwoli ona zwigkszy¢ zdolnos$¢ produkcyjna tego browaru o 30

procent.

Stary ,,jelen” w odmtodzonej postaci wykonat wigc nieprawdopodobny skok: w latach 40.
browar ten wazyt 8 tys. hl piwa rocznie, w 1994 roku wielko$¢ produkcji wynosita juz 185 tys. hl,

nowa warzelnia pozwoli osiagna¢ okoto 250 tys. hl piwa rocznie! Ale to jeszcze nie wszystko.



Browar nr 1 ,,wylansowal” przeciez ,,Pert¢ Chmielowa”. A to juz jest cos!

Z ordynacka metryka i angielska tradycja

By¢ w Zwierzyncu i nie lykna¢ tamtejszej ,,Perty Chmielowe;”, ,,Grilla” czy ,,Eko”, to jak
wstapi¢ na Bukowa Gore, nie zanurzy¢ stopy w stawach ,,Echo”, nie zobaczy¢ ,,pomnika” przelotu
szaranczy. Lyknac piwa, to mato! Trzeba jeszcze spojrze¢ z podziwem na zwierzyniecki browar.
Wprawdzie w tym roku ,,stuknie” mu 190 lat, ale to nie jest taki sam browar, jaki powstal tu w 1806

roku! Zatozyt do XII ordynat — Stanistaw Kostka Zamoyski.

Szumiala tu wtedy jeszcze potgzna bukowo-jodtowa puszcza, byt juz patacyk mysliwski
1 zapewne mysliwi, ktorzy po udanych towach radzi byli tykna¢ co nie co. Dlatego tez jedna
z czterech murowanych oficyn, kryta porzadnie gontem, zostala oddana na Angielski Browar, gdzie
Mister Miliard zaczal warzy¢ porter 1 angielskie piwo. Angielska wigc piwnica w ordynackim
Zwierzyncu zaczela stusznie pobudza¢ apetyt na dobre piwo. Do potowy XIX wieku warzyli je tu
Anglicy — Mr Miliard, Cunning, Neill, Brandy oraz Czech, pan Herdliczek. W roku 1849
w zwierzynieckim browarze zostato napetnionych 1500 beczek 60-garncowych, bo by si¢ rownata
3600 hl piwa. Piwo byto tez tu butelkowane — w kwartach i1 potkwartach. Beczkowe i1 butelkowane
wieziono wozami konnymi, tak zwanymi mazikami, do samej Warszawy, Krakowa, Radomia
1 Wiednia.

Warzenie piwa odbywato si¢ sitami panszczyznianych chlopow, ktorych stuszny protest i opor
famalo czasem wojsko carskie. Klucze ordynackich dobr — zwierzyniecki i szczebrzeski — rozwijaly
sig, przybywalo gorzelni, cukrowni i innych zaktadow przemystowych. Do$¢ powiedzie¢, ze to
wlasnie tutaj, w Zwierzyncu, zostala zatozona w 1809 roku pierwsza w Ksigstwie Warszawskim
fabryka maszyn rolniczych dla ordynacji. Pod koniec XIX stulecia nasz zwierzyniecki browar z
ordynacka metryka i angielska tradycja byt juz powazna fabryka zatrudniajaca 20 robotnikow, 3
pracownikow umystowych, zarzadzajacego i piwowara, bez ktorego ani rusz. Zarabiat on 600 rubli,
jego pomocnik za$ — parobek, otrzymywat 15 rubli. Browar produkowat piwo bawarskie,

zwyczajne 1 porterowe w ilosci 30 tys. hl rocznie.

W latach 1914-1915 produkcja piwa zostala przez wiadze carskie zabroniona. Ale kiedy — juz
po wojnie i juz w niepodleglej — ja wznowiono, browar osiagat 10-15 tys. hl rocznie. Wyposazenie
zakladu uzupetniala flaszkarnia, bednarnia, pluczkarnia beczek, szopa na beczki i trociny, ktore

zamawiano w dawnych ordynackich tartakach jeszcze w latach 50.

W czasie I wojny $wiatowej 1 okupacji zwierzyniecki browar pod niemieckim nadzorem warzy
8 tys. hl piwa rocznie. Po wyzwoleniu przeszedt pod administracj¢ Powiatowego Urzg¢du
Ziemskiego, Ziemskiego od roku 1950 razem z browarem w Jatutowie wszedl w sktad

Zwierzynieckich Zaktadow Przemystu Terenowego, by w 1970 roku wraz z chelmskim browarem



potaczy¢ sig z Lubelskimi Zaktadami Chmielarsko-Piwowarskimi, ktore z kolei 1 stycznia 1993

roku rozpoczety dzielnos$¢ jako Zaktady Piwowarskie w Lublinie S. A.

Browar w Zwierzyncu, podobnie jak inne zjednoczone w spotce zaktady, przeszedt kilka
modernizacji, jesli liczy¢ te od 1985 roku. Obecnie juz nie beczkuje piwa, majac zainstalowane
nowoczesne linie rozlewnicze, etykietalnie, pasteryzatory. W 1986 roku browar produkowat 96 tys

hl piwa rocznie, dzisiaj warzy go 100 tys hl.

Czy ktos jeszcze pamigta smak piwa pod nazwa ,,Zwierzyniecki”, ,, Krysztat”, ,,Pelne”

1,,Roztocze”? To juz historia.

Dzisiaj browar w Zwierzyncu stynie z ,,Perly Chmielowe;j”, ,,Grilla” odznaczonego na
,Polagrze ‘95”1, Eko”, ktére zostato nagrodzone srebrnym medalem na Chmielakach w 1994 roku.
Warto tez zwroci¢ uwage na plakat projektu samego Kossaka, na ktorym zotnierz z kuflem w dtoni
zachgca, by pi¢ tylko piwo zwierzynieckie. Zachgta ta nie traci nic na aktualno$ci — piwo jest
produktem krajowym, ekologicznym, na przeczystej roztoczanskiej wodzie. Co ma szczeg6lny
walor w czasie upalnego lata. Zwierzyniecki browar, dzigki inwestycjom spotki, wyposazony zostat
w nowa lini¢ rozlewnicza i pasteryzacyjna. Moze wigc dostarcza¢ tego piwa wigcej wtedy, kiedy

jest na ten nap6j wzmozone pragnienie.

U bram ZamoScia

W 1895 roku w Jatutowie w dobrach Kraszewskich, wtascicieli Labuniec, zostat zalozony przez
tamtejszego obywatela, pana Kolaczkowskiego, browar. Tyle historia. Stuletni browar tez
przechodzit solidna modernizacj¢. Ma juz nowoczesna linie rozlewu piwa do beczek typu KEG.
Piwem tym jest oczywiscie ,,Perta Mocna”. Wkroétce opalana weglem kotlownia po wymianie
kottéw na gazowe stanie si¢ bardziej przyjazna srodowisku, a podczyszczone $cieki nie sg juz

grozne dla rzeki Labunki.

Gdzie Bieluch chodzil na kufelek?

Legendarny wtadca podziemi kredowych, Bieluch, mogt wstgpowac na kufelek piwa w
Chelmie prosto do ,,Browaru Parowego” przy ulicy Trubakowskiej 4. Miat zapewne swoje

»wejscia” 1,,chody”.

Prawda jest, ze browar ten zostat zatozony w 1909 roku. Czy byla to firma stynnych braci
Howorkow? — niech nam chetmiacy podpowiedza. Browar zmodernizowany w 1994 roku, warzy 1
rozlewa do butelek ,,Pert¢ Chmielowa” 1 ,,Perl¢ Karmelowa” — ktora znajduje uznanie w damskim

gronie smakoszek tego napoju.



Ot6z 1 mamy cala ,,rodzing” Browardéw Lubelskich, ktore procz ,,Perty Chmielowej” kusza nas
»Perta Mocng”, ,,Perla Light” i bezalkoholowym piwem pod wdzigczna nazwa ,,Peretka

Karmelowa”.

Wszystkich piw Browary Lubelskie S. A. Produkuja rocznie 480 tys. hl, z czego okoto 75
procent rozlewaja do butelek, a resztg¢ do beczek KEG. I zaopatruja tym napojem okoto 1500
odbiorcow hurtowych i detalicznych. W makroregionie lubelskim sprzedaje si¢ 90 procent
produkcji browarow. ,,Perta Chmielowa” znana jest jednak w osiemnastu wojewodztwach kraju. I

chwalona.

Zastuga to nie tylko nowoczesnych i usprawniajacych produkcje maszyn i urzadzen,
podnoszacej jakos¢ technologii, ale 1 wierno$ci piwowarskim tradycjom, rzetelnosci i fachowosci. A
to juz jest udziatem samych piwowar6éw. Browary Lubelskie S. A. Dysponuja znakomita,
profesjonalna, do§wiadczong kadra pracownikow. Decyzje Zarzadu Spoétki 1 kierownictwa
zaktadow przetozone na codzienna, ofiarng prace daja efekty warte wzniesienia kufelka piwa za
dalsza pomysInos¢ naszych browarow. Bo jak glosi krazacy wsrod lubelskich smakoszy piwa
slogan: ,,Juz od tylu lat ,,Perta” to tw6j smak” — piwowarzy wiedza, ze moze on by¢ tylko jeszcze

lepszy!

O tym, jakie walory ma lubelskie piwo warzone z lubelskiego chmielu i na lubelskich wozie,
z sierpeckiego stodu i na warszawskich drozdzach, oraz z tym, jak Browary Lubelskie sprzyjaja

srodowisku, 1 jak wedtug starej receptury zrobi¢ polewke piwna — opowiemy w nastgpnym odcinku.
Marta Denys

P.S. Korzystano z publikacji (wywiadu) J. Bortkun, pomieszczonej w ,,Przemysle Fermentacyjnym i
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