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Z. dziejow lubelskiego przemystu

Zaklady o 100% tradycji

Dobra reke miat wybitny lubelski przemystowiec, Emil Plage, budujac w 1906 roku Zaktady
Spirytusowe w Lublinie przy dzisiejszej ulicy Spotdzielczej. Opieraty sig one skutecznie wszelkim
dziejowym zawirowaniom, inflacyjnym koniunkturom, trudno$ciom w zbycie i tarapatom
finansowym, jakie przezywat lubelski przemyst. Wytrzymaty przeksztatcenia wlasnos$ciowe,
modernizacje i reorganizacje, by jako Lubelskie Zaktady Przemystu Spirytusowego i DrozdZzowego
»Polmos” by¢ dzisiaj w czotéwce 500 najbogatszych zaktadéw w kraju. Wiadomo: wyrdb
spirytualidéw zawsze zywil 1 bogacit producentow, handel, fiskusa 1 panstwo. Cieszyl — jesli w miare
— konsumenta. Tak byto za monarchii, za wszystkich odcieni demokracji, za gospodarki centralnie
zarzadzanej, 1 tak jest w warunkach wolnego rynku. Bez wchodzenia w szczeg6ty. Tu spieszymy
dodac¢, ze inng sprawa jest kultura spozycia, inng za$§ rozwdj tej niewatpliwie mocnej gatezi

przemystu. Z prawem do odwolania si¢ do jej tradycji, osiagniec, a takze 1 anegdoty.

Na poczatku byla propinacja, czyli

nienaruszalne, wytaczne prawo pana feudalnego do produkcji i sprzedazy trunkéw w obregbie
jego dobr. Pan ten mégt nawet zmusi¢ poddanych do kupowania pewnej ilosci alkoholu w jego
karczmie, lub pobierat ,,haracz” w zamian za pozwolenie warzenia trunkéw na wilasne potrzeby.
Szlachta wzbogacata si¢ na propinacji niepomiernie, wyzyskujac panszczyznianego chtopa, ktory

chcac nie chcac, za kotnierz nie wylewat.

Jesli sig tak rozejrze¢ po dziejach Lublina, to na przyktad jurydyki, owe podmiejskie enklawy
podlegle staroscie, migdzy innymi Kalinowszczyzna, objete byly przymusem propinacyjnym swego

pana.

To, zdawaloby si¢ niewyczerpane zrodto dochodow szlachty, ,,wyschto” w Galicji juz w roku
1845. W zaborze rosyjskim dopiero w 1899 roku, kiedy to w carskim imperium i podleglym

Krolestwie Polskim wprowadzony zostat monopol wodczany.



Niegdysiejszych wodek smak

Pierwsze silne uderzenie w panskie gorzelnie przyszto jednak wcze$niej, z chwila uwtaszczenia
chlopow. Szlachta, pozbawiona darmowej, panszczyznianej sity roboczej, poczgta likwidowaé
nierentowne gorzelnie. Jesli w roku 1862 w guberni lubelskiej byto 385 gorzelni, to w 1867
pozostalo ich juz tylko 157. Dawaty one 406 955 wiader czterdziestoprocentowego spirytusu.

W 1899 roku pracowaly juz jedynie 44 gorzelnie.

Poczatek XX wieku przyniost niewielki wzrost: w 1905 roku byto gorzelnie 70, a w 1910 - 87,
w roku 1913 - 88, co bylo widomym kosztem transformacji ustrojowej, bo przeciez nie gwattowne;j
niechgci do gorzatki. Po piwie, ktdrego spozycie w Polsce miato tradycje siggajaca XI wieku,

drugim ,,narodowym” napojem alkoholowym byla wodka.

Pojawila si¢ ona na naszych stotach w potowie XVI wieku. Pgdzona przewaznie z zyta, czasem
z pszenicy, a juz w najgorszym przypadku ze §liwek. Z kartofli probowano pedzi¢ gorzatke dopiero
pod koniec XVIII wieku. Wodka wddce jednak nie byla réwna. Po procesie fermentacji trzeba byto
poddac ja destylacji, i to po trzykro¢. Po pierwszym oddzieleniu wody od alkoholu otrzymywato sig¢
tak zwang frantowke, po drugiej — krostke, a po trzeciej okowitg, czyli spirytus, przewaznie 70-
procentowy. Ale i ten trzeba byto rozciencza¢ woda, zeby otrzymaé¢ wodke prosta, tak zwana
ordynaryjna o 30-, 40-procentowej zawartosci alkoholu. Wodke mocniejsza, bardziej czysta
przepalano wodka prosta w specjalnych alembikach, stad jej nazwa — alembikowka. Przepalano ja
ziotami, kwiatami, pestkami 1 ponownie zaprawiano ,,korzeniami” w rodzaju cynamonu, skoérki
pomaranczowej, anyzku, zalewano tez nia pestki owocow. Takie kombinacje gatunkow byly wrecz
nieograniczone. Kazdy dwor, gdzie pedzono wdodke, miat swoje przepisy, swoich zawodowych
destylatoréw i dworskich kiperow. Ale nic nie piescito podniebienia tak jak stynne, ztote gdanskie

wodki o zachowanej od dzisiaj tajemnicy recepturalne;.

Dopiero pdzniej przyszta moda na koniaki i likiery. Smakoszem likieru rozanego byt — na
przyktad — ksiadz biskup Ignacy Krasicki. Ba! Cho¢ gatunkow wodek byto moc, to jednak
najwigksze wzigcie miata czysta, prosta gorzatka. Nie kosztowala mato, stad tez wybierano
najtansze jej gatunki. W XVII — XVIII wieku ubozsze warstwy sta¢ bylo na spozycie trzech litrow
wodki rocznie na osobg, to jest ponizej jednego litra czystego alkoholu. Bogatsi spozywali szes¢,

siedem razy wigce;...

W drugiej potowie XVIII wieku roczne spozycie wodki w Polsce ,,skoczyto” do o§miu litrow
(30-procentowej), to jest 2,5 litra czystego alkoholu na osobe w ciagu roku. Wsrod warstwy

ubozszej powszechny byt zwyczaj picia wodki z piwem, bez zakaski.

Dwor na prosta wodke si¢ krzywit 1 oficjalnie jej nie dopuszczat, cho¢ cichcem lubit jej uzywac
(1 naduzywac), co potwierdza statystyka. Zauwazyt to takze znany pamig¢tnikarz Wrdun, piszac, ze
nawet najarystokratyczniejsi Polacy woza ja ze soba w swych puzderkach 1 musza jej si¢ napic¢

prawie co godzing. Byto to spostrzezenie nadto przesadne, ale znani sa z imienia 1 nazwiska wielcy



smakosze tego trunku w osobach hetmana wielkiego koronnego — Mikotaja Potockiego, starosty
kaniowskiego — Mikotaja Bazylego czy tez Augusta Dobrogosta Jabtonkowskiego, ktory si¢ byt

zapit wodka na $mier¢.

Gorzelnie, lakiernie, destylatornie

Jak wodka wodce nie byta rowna, tak 1 gorzelnie swoje rodzaje miaty. Byly wigc gorzelnie
ziemskie, rolnicze, ktore przerabiaty wlasny surowiec na spirytus, mogly by¢ zaktadane w majatku
o powierzchni 60 dziesigcin 1 pracowaty od wrzesnia do czerwca, dajac 85 wiader 40-procentowe;j
gorzatki. W drugiej potowie XIX wieku byly juz gorzelnie przemystowe, zaktadane poza majatkami

ziemskimi, przerabiajace produkty uboczne — melasg¢ — w ciagu catego roku.

Do gorzelni przemystowych zaliczaly si¢ takze drozdzownie, produkujace spirytus
podrozdzowy. Gorzelnie za$§ pejsachowe — rolnicze lub przemystowe — pedzity Swiateczna wodke
dla Zydoéw przez okres dwoch miesiecy poprzedzajacych §wieto Paschy. Spotykato sie takie

zaklady jedynie w Krolestwie Polskim 1 na kresach wschodnich.

Na terenie Krolestwa przewazaly gorzelnie rolnicze. Przemystowych az do roku 1899 w
guberni lubelskiej nie byto. Najstarsza gorzelni¢ (z 1802 roku) posiadaly Serniki w dawnym

powiecie lubartowskim.

Prawdg powiedziawszy, to dopiero przepisy prawa wprowadzajace monopol wodczany w
carskiej Rosji, a co za tym idzie i w Krélestwie Polskim, ,,pchngty” rodzime gorzelnictwo na
przemystowe tory. W 1869 roku w guberni lubelskiej bylo 8 destylatorni i wytworni wodek
stodkich, ktore dawaty 64 807 wiader trunku. W Lublinie wiodty tedy prym zaktady Karola Vettera,
Salomona Fejgina, Moszka Finkelsztajna 1 Nusyma Szternfinkela. W powiecie zamojskim za$ byta
destylatornia w Rudce koto Zwierzynca, w hrubieszowskim — w Tuczapach, Strzyzowie
1 Raciborowicach. Byly to juz duze zaklady, dajace 95,8 procent ogolnej produkcji trunkéw

w guberni lubelskie;j.

Bywalo, ze dobre czasy dla duzej wodki mijaly. Wplywat na to migdzy innymi wzrost
opodatkowania wyrobow wodczanych, rosnace na nie ceny i zmniejszajaca si¢ ich konsumpcja,
szczegolnie na prowincji. Cigzkie wigc chwile przyszio przezywac stynnej zwierzynieckiej likierni i
innym zaktadom. W 1894 w Krolestwie Polskim dziataly 44 fabryki wodek, po wprowadzeniu

monopolu zostato ich tylko trzynascie.

W Lublinie ,,padty” fabryki Goldy Abramson przy ulicy Misjonarskiej i Nusyma Szternfinkela
przy Lubartowskiej. Zostali jedynie Vetterowie. Wahat si¢ wigc ten rynek wodczany, 1 mato kto
decydowat si¢ na tak dramatyczny krok jak na przyktad mieszkancy mazurskiego Smotdzina,
ktorzy na cato sto lat wstrzymali si¢ z budowa kosciota, by z miedzianej blachy przeznaczonej na

pokrycie dachu zrobi¢... kotty dla gorzelni.



Emil Plage i jego nastepcy

Do takiej ostateczno$ci nie musiat si¢ jednak posuwac znany lubelski przemystowiec — Emil
Plage, ktory w spdtce z inzynierem Teofilem Laskiewiczem produkowal znakomite i kompetentne
urzadzenia do gorzelni, cukrowni, rektyfikacji, krochmalni, browaréw i kuchni wojskowych.

W 1897 roku odkupuje on fabryke od swojego ojca — Alberta za 18 950 rubli. Byta to fabryczka
usytuowana przy ulicy Miedzianej, gdzie ten swoj pierwszy kotlarski warsztat papa Plage w 1860

roku zatozyt.

W roku 1897 Emil Plage przenosi produkcj¢ do nowego obiektu wybudowanego na parceli

bronowickiej, tuz za przejazdem kolejowym.

Rok pozniej, zaktady te, posiadajace dwie kotlarnie — miedziang i zelazna — nowoczesne
maszyny i urzadzenia oraz maching parowa o mocy 16 KM, dziataty juz jako firma ,,E.Plage i
T.Laskiewicz”. Rosty w sile i znaczenie. W 1906 roku, w niezwykle sprzyjajacej dla gorzelnictwa
rolniczego, opartego gtownie na przerobie ziemniakow koniunkturze, Emil Plage nabyt 5,5
hektarowgq le$na dziatke ,,we wsi Dziesiata” — przy obecnej ulicy Spotdzielczej — i uruchomit na niej
rektyfikacjg spirytusow surowych, czyli rolniczych. Wybor miejsca okazat si¢ znakomity — teren
przylegal do powstatej wlasnie linii kolejowej, biegnacej wzdhuz ulicy Krochmalnej. I cho¢ las
podchodzil, do samego dworca gtéwnego, nie przeszkodzito to w rozwoju licznym zaktadom

przemystowym zlokalizowanym na tym obszarze.

W 1908 roku pan Plage byl juz rad z duzej gorzelni przemystowej, produkujacej spirytus
SUrowy z nowego juz surowca — melasy, co pozwalalo mu osiagac 6 tys. litréw 100-prcentowego
trunku na dobg. Ale pojawit si¢ problem poniekad ekologiczny: wywar z tej melasy stat si¢ — jako
sciek — nadzwyczaj szkodliwy dla srodowiska. Co$ z nim trzeba bylo zrobi¢, jako$ go utylizowac.
W tym celu wybudowano w 1913 roku stacje do zaggszczania oraz piec do spalania owego
posredniego wywaru. Na ,,ekologicznej” inwestycji skorzystat tez 1 zaktad: otrzymany w wyniku
spalania wegiel wywarowy zawierat 65 procent soli potasowych — bardzo cennego dla przemystu
produktu.

I wojna §wiatowa. Podczas dziatan wojennych rektyfikacja we wsi Dziesiata zostata zniszczona
tylko czgs$ciowo, ale wiele dziesiatkéw innych gorzelni na ziemiach polskich ucierpiata srodze.
Odrodzone panstwo polskie przejeto ten pozaborowy spadek w stanie kompletnej ruiny —
przestarzaty technicznie, bez srodkéw kapitatowych, bez rynkow zbytu. Jednak entuzjazm
producentéw wsparty ustawami o monopolu spirytusowym, ktore przy wolnej konkurencji

zapewniaty im byt i godziwe ceny, ruszyl odbudowg rodzimego gorzelnictwa.

Po wojnie, bronowickie zaktady mechaniczne spotki E. Plage i T. Laskiewicz otworzyly nowy
dziat — lotniczy! Fabryka jako pierwsza w Polsce przystapita do budowy réznego typu samolotow,
a wkrotce takze 1 karoserii samochodowych, wiec do pgdzenia wodki 1 spirytusu nie miat juz pan

Emil zupehie glowy. Wydzierzawit wigc zaktad na Dziesiatej dwom panom — Stanistawowi



Sliwinskiemu i Wilhelmowi Pulmanowi, ktorzy energicznie, czujac dobra koniunkture, dobudowali
1 uruchomili gorzelnig, rektyfikacj¢ 1 niewielka wytworni¢ wodek. Zdolno$¢ tej wytworni wzrosta z
6 do 10 tys. litréw 100-procentowego spirytusu na dobg. Trzeba doda¢, ze byta to woéwczas — po
pierwszej wojnie $wiatowej — pierwsza produkcja wodek w Lublinie, kontynuowana przez

nastepnego wlasciciela.

Odporni na kryzys

W 1927 roku rektyfikacje we wsi Dziesiata przejat w spadku po Janie — Emil Czarniecki.
W tym tez roku powstat Panstwowy Monopol Spirytusowy, obejmujac prywatna produkcje wodek
czystych w catym kraju, a wigc 1 ,,nasza”, lubelska wytwornig. Dyrekcja PMS oparta produkcj¢ na
wlasnych rozlewniach i wlasnym szkle. Pojawity si¢ butelki tak zwane monopoléwki o pojemnosci
zgodnej z rosyjska miara wiatrowa, to jest 0,3 litra i 0,63 litra. ,,Jedna butelka wodczana” mierzyta
wigc 1/20 wiadra, to jest 0,6 litra. Nowe monopoldéwki produkowane byty ze szkla bialego. Na dnie
posiadaly wyczuwalna dotykiem ,,obraczke”. Po drugiej wojnie, w wyniku automatyzacji produke;ji,
butelki te uzyskaly nowe oznakowanie, tak zwany szew z numerem identyfikacyjnym huty. Gdyby
tak ,,policzy¢”, to tych monopolowek z ,,obraczka” polskie huty wyprodukowaly co najmniej kilka
miliardow. W latach 1933 — 1934 PMS zuzyt 166 milionow butelek, a w 1938 roku huty
wyprodukowaty ich 49 tys. ton. Kilkaset szklanych opakowan pochodzacych z konca XIX i potowy
XX wieku — pozyskato do swych zbiorow Muzeum Wsi Lubelskiej. Mozna je byto oglada¢ na
wystawie Coraz krotsza pamiec€, a rozprawke na ich temat, autorstwa pana Grzegorza

Miliszkiewicza, przeczyta¢ migdzy innymi w katalogu tej ciekawej wystawy.

W latach dwudziestych i trzydziestych wytwarzanie spirytusu i drozdzy — obok cukrownictwa,
mtynarstwa, browarnictwa i krochmalnictwa, tudziez uboju zwierzat — byto jedna z podstawowych

branz lubelskiego przemystu spozywczego.

Rektyfikacja spirytusu Jana, a p6zniej Emila Czarnieckiego 1 Fabryka Drozdzy Stanistawa
Wrzodaka, mimo trudno$ci w zbycie 1 spadku produkcji, opierata si¢ dzielnie trudno$ciom
finansowym w latach kryzysu. Firma ta, pod wzgledem warto$ci zainwestowanych srodkoéw
trwatych, wchodzita w sktad duzych zaktadoéw przemystowych Lublina, takich jak Lubelska
Wytwornia Samolotéw, Cukrownia ,,Lublin”, M. Wolski S.A., ,,Eternit”, fermentownia tytoniu,

mtyn 1 elewator zbozowy PZZ, elektrownia 1 rzeznia miejska.

Podczas gdy jedni ,,padali”, rektyfikacja Czarnieckiego i drozdzownia Wrzodaka trzymatly si¢
mocno, a obaj panowie w powszechnej opinii uchodzili za najbogatszych lubelskich

przemystowcow.

Podobnie mocna pozycj¢ miat w tej samej branzy Handler Zylber — wtadciciel koszernej

Fabryki Wodek i Likierow ,,Ko$minek” i browaru ,,Jelen”. W kategorii wodek gatunkowych —



w czolowce lokowali sig bracia Krychowscy.

Ale oto mamy juz 1938 rok, a wraz z nim perspektywe produkcji i zbytu odwodnionego

spirytusu.

Moda na nowe paliwo

W latach migdzywojennych automobilistoéw zaczgta poraza¢ wiesé, ze oto na kuli ziemskiej
moga wyczerpac sig... zrodta ropy naftowej. Z czego wigce robi¢ zastgpcze paliwo? Oczywiscie ze

spirytusu! — wykoncypowano na Zachodzie.

Nowinke te szybko przyjat takze i polski przemyst spirytusowy, ktory — cierpiac w tym czasie
na nadprodukcje — jat si¢ do odwadniania tego trunku, by moégt by¢ uzyty do produkcji mieszanek
pednych.

Emil Czarniecki, wlasciciel rektyfikacji na Dziesiatej, natychmiast wykorzystat ten ,,trend” 1
zaczat budowg oddzialu odwadniania spirytusu do celéw silnikowych. Nie zdazyt jej jednak

ukonczy¢.

Rozlewnia wodek w... fabryce samochodow

To nie kiepski zart z lubelskiego przemystu, cho¢ nie takie przeksztatcenia branzowe si¢

zdarzaty, a fakt z czaso6w okupacji.

Po zajeciu Lublina przez Niemcow, dziatalno$¢ Zaktadow spirytusowych na Dziesiatej zostata
powaznie zahamowana. Procz uruchomienia rozlewni spirytusu i denaturatu oraz zainstalowania
dwéch kolumn miedzianych aparatu odwadniajacego i deflegmatoréw w nowym budynku oddziatu

odwadniania spirytusu, powazniejszych usprawnien technicznych nie udato si¢ dokonacé.

W roku 1940 Niemiecki Monopol Spirytusowy przejat takze budowane dla przedwojenne;j
fabryki samochodowej Lilpopa, Rau’a i Loewen — Loewensteina hale produkcyjne. Zaadaptowane
ona zostaly na duza rozlewnig wodek. Przy 10 stotach rozlewniczych napelniano butelki
produkowana tutaj wodka czysta, likierami i denaturatem. Zaktad ten, znajdujacy sig przy ulicy
Melgiewskiej 9 nosit nazwe ,,Arkadia”. W rektyfikacji za$ na Dziesiatej rozlewnia spirytusu

1 denaturatu z uwagi na mata wydajno$¢ w stosunku do potrzeb, zostata zlikwidowana.

Co sig stato z ,,Arkadia”? Po wyzwoleniu przej¢la ja Dyrekcja Panstwowego Monopolu
Spirytusowego, prowadzac tam nadal rozlewni¢ wodek czystych 1 spirytusu. W 1946 roku
wytwornia ta dawata 1,9 min litrow 100-procentowego alkoholu, a w 1950 roku — 2,6 mln litréw.
Na pigciu stotach tej wytworni rozlewano takze olej jadalny. Produkowane rowniez byty tu

drewniane skrzynki monopolowe. Wigkszo$¢ pigésetosobowej zalogi stanowity kobiety.



Rektyfikacja leczyla i chronila

Przez cata okupacjg rektyfikacja na Dziesiatej, po cichutku, z ograniczong przez okupanta moca
produkcyjna, rozlewala spirytus na cele domowe i lecznicze. Zaktad stat sig¢ tez znakomita
kryjéwka dla wielu ludzi poszukiwanych przez okupantdéw. To tutaj, dzigki wpisaniu na fikcyjna
listg pracy, mozna byto unikna¢ wywozki do Rzeszy. Tu przez wiele miesigcy ukrywala si¢ takze
zydowska rodzina Perlow. Na gornych pigtrach rektyfikacji schronit si¢ Julian Beer, $cigany przez

niemiecka policje.

Na terenie zakladu aresztowano, ale nie z powodu donosu, Czestawa Wentlanda, ktory zginat

p6zniej w Oswigcimiu.

Podobny los spotkat Ryszarda Wrzodaka — spadkobiercg stynnej drozdzowni swojego ojca

Stanistawa. Za pomoc udzielana podziemiu zostal zestany do O§wigcimia i tam stracony.

Trzeba przyznac, ze wihasciciele, dyrekcja 1 zatoga Zaktadoéw Spirytusowych na Dziesiatej w
petni zdata swoj patriotyczny i1 obywatelski egzamin. Byla czujna, solidarna i odwazna. Poza
dwoma aparatami kontrolnymi, pracownicy ,,nie dali” nic wigcej ani zniszczy¢, ani tez wywiez¢
okupantowi. Dlatego niedtugo po wyzwoleniu Lublina, jesienia 1945 roku, rektyfikacja na

Dziesiatej mogta juz przystapi¢ do produkc;ji.

Reczne toczenie beczek i cystern

By ruszy¢ z produkcja potrzebna byta melasa i surowy spirytus. Czekano wigc niecierpliwie, az
zacznie si¢ kampania w lubelskich cukrowniach. Ruszyla w sasiadujacej z zaktadami Cukrowni
»Lublin” i w Garbowie. Byt jednak problem z szybkim przetransportowaniem tego podstawowego
surowca do zaktadow. Pierwszy dat przyktad pan Wactaw Kaczorowski — kierownik gorzelni.
Poderwat on pracownikdw, ci zakasali rekawy 1 jeli wiadrami przenosi¢ melasg do rozpoczgcia
produkcji drozdzy gorzelniczych, nastgpnie przetacza¢ recznie cysterny z melasa z bocznicy

kolejowej cukrowni na bocznice rektyfikacji.

Ruszyly tez dostawy surowego spirytusu z gorzelni rolniczych. Zaktad osiagnat dobra
wydajnos¢ dobowa — 10 tys. litrow 100-procentowego spirytusu. Zgodnie z umowa Dyrekcji PMS
z wladzami radzieckimi — 80 procent rektyfikatu brali ,,Ruscy”, za$ 20 szto na krajowy rynek.

Potrzebowaly go pilnie szpitale i apteki oraz nowa wtadza, ktora stata si¢ jego dysponentem.

Fabryka duzej wodki przy Spotdzielczej

W 1948 roku rektyfikacja na Dziesiatej, owe zastuzone Zaklady Spirytusowe zostaty

upanstwowione, podobnie jak 1 wytwdrnia przy ulicy Melgiewskiej, ktora pracowata do czasu



wznowienia na tym terenie budowy Fabryki Samochodow Cigzarowych. Zaktady przy ulicy juz
Spotdzielczej przystapity do zaniechanej w czasie okupacji budowy oddzialu odwadniania
spirytusu. Ale w styczniu 1949 roku prace te przerwat tragiczny w skutkach pozar i eksplozja
zbiornikdéw pospirytusowych. W wyniku tej awarii §mier¢ poniosto dwoch pracownikoéw, jedenastu
zostato rannych 1 trwale poszkodowanych. A wszystko przez nieszczelny regulator pary, skroplone

opary spirytusowe 1 niecostonigta zarowke.

Oddziat odwadniania trzeba byto odbudowywac, ale juz jesienia 1949 roku ruszyta produkcja.
Oczekiwata na nia zniszczona gospodarka narodowa, a spirytus odwodniony wchodzit przeciez w
sktad mieszanek napgdowych do silnikow spalinowych. Wytwarzanie tego komponentu trwato do
1954 roku.

Dopetniaja tego krotkiego rysu dziejow Lubelskich Zaktadow Przemystu Spirytusowego i
Drozdzowego ,,Polmos”, ktore za dwa lata obchodzi¢ beda 90-lecie istnienia, przytoczmy jeszcze i
taka ciekawostke: oto na terenie zaktadu postawiony zostal barak, w ktorym urzadzona zostata
swietlica, kuchnia, dwa pokoje stotowkowe oraz pie¢ mieszkan dla pracownikéw. Nie bytoby w
tym nic nadzwyczajnego, gdyby nie fakt, ze 6w barak zakupiony zostat z ,,zapasow” byltego obozu
na Majdanku. To nie jest sensacja, to znak powojennych czasow biedy i1 niedostatku. A takze dowdd
staran o jako takie warunki bytowania dla pracownikow zaktadu. Barak ten — na przekor jakby jego
pochodzeniu — stuzyt jeszcze do 1966 roku, az go ostatecznie zjadt zab czasu, a mieszkancy

wyprowadzili si¢ do nowego budynku przy ulicy Hutnicze;j.

Dla Zaktadoéw zaczela sig nowa epoka...

(cz.2 znr 18)
Alchemia dobrego trunku

Od kiedy technike destylacji alkoholu z wina wynalezli w VIII wieku Arabowie, dopiero w XV
wieku zdradzit je §wiatu Savonarola, producenci wszelakich gorzatek, gorzatych win, okowity i

wodek stale przemysliwali nad tym, jakim sposobem zyska¢ dla swoich wyrob6éw uznanie i rynek.

Jedni swoje receptury dalej utajniali, inni publikowali je ,,otwartym tekstem”, jak na przyktad

nasz krajan — Marcin z Urzgdowa w ksiazce pod tytulem O wodkach ziot rozmagitych z 1550 roku.

Poszta wigc w Polske i Europe wiedza o wytwarzaniu spirytusu z zastosowaniem destylacji
odfermentowanego zacieru zbozowego lub wina. Z czasem tez baza surowcowa dla gorzelni staty
si¢ ziemniaki i melasa. Kiedy pedzenie spirytusu i produkcja wddek siggnely skali przemystowe;,
doszta do glosu technika — jej rozwdj 1 osiagnigcia, ktore decydowaty w rywalizacji migdzy

producentami nie tylko o ilo$¢, ale 1 o jako$¢.

Nie inaczej jest i dzisiaj, w odniesieniu do wyrobow Lubelskich Zakladéw Przemystu



Spirytusowego 1 Drozdzowego ,,Polmos”.

Wszyscy, jak jeden maz — wlasciciele i dyrektorzy, od Emila Plagego, zatozyciela Zaktadow
Spirytusowych w Lublinie w 1906 roku, do obecnego szefa lubelskiego ,,Polmosu”, magistra
inzyniera Jana Schodzinskiego, starali sig i staraja, by wyroby ich zaktadow mogly sprostac¢
zapotrzebowaniu rynku, wyposazenie techniczne wymogom najwyzszej technologii, produkcja za$

wzgledom oszczgdnosciowym i ekologii.

Woda

Tu nie wystarczy juz tylko jej pobdr z dobrego zrodta. Woda do produkceji wodek musi przejsé
przez specjalng ,,obrobke” w instalacjach do zmigkczania i demineralizacji wody techniczne;.
Lubelski ,,Polmos” — wedtug informacji udzielonej mi przez inzyniera Henryka Karczmarczuka —
dyrektora do spraw Technicznych i Produkcyjnych — dysponuje czterema wlasnymi ujeciami
glebinowymi. Z dwoch nastgpnych korzysta drozdzownia przy ulicy Unickiego. Aparatura za$ do

uzdatniania tej wody jest dobrej, amerykanskiej firmy Culligan o wydajno$ci do 10 m® na godzine.

Zaklady pobieraja wigc czysta wodg ze zrodet, same za$ ,,produkuja” wody alkaliczne
1 pochtodnicze. Te pierwsze — z procesu rektyfikacji i mycia butelek, drugie — z zamknigtego obiegu
chtodniczego. Scieki przemystowe unieszkodliwiane sa w zautomatyzowanym neutralizatorze, za$
ciepto wod pochtodniczych wykorzystane jest do celow grzewczych zaktadu. Innym dziataniem
zblizonym jakby do idei oszczedzania wody poprzez oszczedzanie pary wodnej bylo zastapienie
starego, biegnacego w trudnodostgpnym kanale rurociagu — nowym, 850-metrowym, biegnacym na
estakadzie, ktory zaopatruje zaktady w parg grzejna z pobliskiej elektrocieptowni Cukrowni
,Lublin”.

Spirytus

Jak wiemy, podstawowym produktem zaktadow jest spirytus rektyfikowany, ktérego produkcja
opiera sig o spirytus surowy. Ten za§ pochodzi z gorzelni rolniczych z regionu lubelskiego, a
produkowany jest ze zboza i ziemniakow. Z kolei spirytus ten poddawany jest w zaktadach
procesom rektyfikacji w dwoch zautomatyzowanych aparatach typu Barbetta, ktore oczyszczaja
okoto 60 tys. litrow spirytusu na dobg. I jest to nawet — jak mowi dyrektor Henryk Karczmarczuk —
nieco za duzo jak na potrzeby zaktadu. Czgs¢ tej ,,nadprodukcji” zaktady sprzedaja krajowym

wytworniom, cze¢s¢ idzie na eksport.

W powojennej historii zakladéw spotykamy juz aparat Barbetta — w 1956 roku, kiedy to
przystosowano ten aparat do odwadniania spirytusu. W latach 1967-1968 — stare kolumny

odpedowe i rektyfikacyjne zastapione zostaly nowymi, wtasnie typu Barbetta, o wydajnosci 2 tys.



litréw na godzing. I gatunku otrzymywanego z surowych spirytusow rolniczych.

Burzliwa kariera melasy

Do gorzelnictwa trafita ona w drugiej potowie XIX wieku wraz z rozwojem cukrownictwa.
Whnet przekonano sig o jej warto$ci jako zrddta cukru do produkeji spirytusu. W 1908 roku, w
owczesnych Lubelskich Zaktadach Spirytusowych zbudowano gorzelnig przemystowo-melasowa,
ktora dawata 6 tys. litréw surowego 100-procentowego spirytusu na dobe. W latach 1919-1939
wszystkie gorzelnie prywatne opieraty swoja produkcje na melasie. Dawata ona dobre wyniki
produkcyjne, a co za tym idzie — ekonomiczne, ale przy okazji sprawiata problemy ekologiczne. Juz
Emil Plage — zatozyciel zakladow — musiat zainstalowac¢ stacje do zaggszczania oraz piec do
spalania wywaru z melasy na potaz. Podobny problem z utylizacja melasy mieli i inni producenci
spirytualiow. W latach 20. gorzelni melasowych bylo w Polsce 26, a w latach 30. liczba ich spadata
do 11. Do 1939 roku gorzelnie melasowe produkowaty spirytus juz tylko na cele niekonsumpcyjne.
A wlasne urzadzenia do zaggszczania wywaru melasowego posiadaly tylko cztery gorzelnie
w Lublinie, Sieradzu, Zyrardowie i Kolnie. Po 1945 roku, upanstwowione gorzelnie zaczely
produkowac¢ na duza juz skale spirytus rektyfikowany — melasowy bezposrednio z brzeczki
melasowej. Zagrozenie Srodowiska wzrosto. Ale i tu lubelskie zaktady juz w 1948 roku uruchomity

oddziat produkcji wegla wywarowego z podgeszczonego wywaru melasowego.

Ciekawa sprawa miata miejsce w 1960 roku, kiedy to prezydium rzadu zainteresowalo sig¢
melasa 1 wydato stynna ,,uchwate paszowa”, co zmobilizowato zaktady do przestawienia si¢ z
produkcji wegla wywarowego na produkcje drozdzy paszowych na wywarze z melasy. Byl to czas
— co zrozumiate — wielkiego zapotrzebowania na pasze tresciwe w rolnictwie. Ale tu znow
odezwatla si¢ ekologia i trzeba bylo szybko usprawni¢ utylizacje z kolei drozdzy pospirytusowych.
Te burzliwa karier¢ melasy przerwata ,,m¢ska decyzja”, jaka podjeta obecna dyrekcja zaktadow,
rezygnujac — cho¢ nie catkowicie — z jej wykorzystania. Zadecydowaty tu wzgledy ekologiczne i
ekonomiczne. Pewna ilo$¢ surowki melasowej, pozyskiwanej od lubelskich rolnikow stuzy do

produkcji spirytusu przeznaczonego na eksport. Nie jest tego duzo — kilka autocystern na tydzien.

Nowe kadzie

Modernizacja i odnowa nie omingty takze gorzelnianych kadzi. Po 27 latach eksploatacji,
wszystkie kadzie drozdzowe i fermentacyjne w gorzelni melasowej zostalty wymienione na nowe,
wykonane ze stali kwasoodpornej, co zwigkszyto zdolno$¢ produkcyjna gorzelni o 6 tys. litréw
spirytusu na dobg. Wytwornia wodek zaopatrzona zostala w nowe naczynie dgbowe — kadzie i kufy
— 0 tacznej pojemnosci 40 m3 oraz zestawialniki, mieszalniki, zbiorniki naporowe i inne naczynia

wraz z armaturg i rurociagami ze stali kwasoodpornej o facznej pojemnosci okoto 200 m”’.



Nowe magazyny

Jeszcze w latach 70. zaktady przystapity do gruntownej rozbudowy bazy zbiornikowej na
spirytus luzem. Stare, zuzyte i skorodowane zbiorniki wymienione zostaty na nowe, metalowe.
Wybudowany zostat tez nowy magazyn na wyroby butelkowane. Ale na tym zaktady nie
poprzestaty. Nadal trwala przebudowa krytych zbiornikow bazy spirytusowej. W miejsce dwoch
zuzytych zbiornikéw po 600 tys. litrow, zainstalowano cztery nowe po 320 tys. litrow wraz z

osprzegtem, nowa konstrukcja nadbudowy budynkéw i ognioodpornych dachow.

Dobra wodka nie jest zla

Tak mowi przystowie. Wodki w lubelskim ,,Polmosie” produkowane sa na bazie spirytusu
rektyfikowanego. W zaleznos$ci od bardzo precyzyjnych receptur, dobierany jest do nich
odpowiedni spirytus — zwykty, wyborowy i lux. Nastepnie — wedlug ogolnie stosowanych receptur
,polmosowskich”, a takze 1 whasnych, ktore sa tajemnica zaktadu, preparowanych jest ponad

sze$¢dziesiat gatunkow wodek.

Specjalno$cia zaktadu sa wodki zytnie — osiem rodzajow, a ostatnio wodki koszerne w siedmiu
gatunkach. Dwadzie$cia lat temu prym wiodta ,,Extra Zytnia” i ,,Specjalna Zytnia” z ,,1” jako

znakiem jakosci. Pig¢ lat pozniej dotaczyta do nich wyborowa wodka ,,Krakus”.

Jak si¢ robi dobra wodke? Otdz nie jest to takie proste — mowi pani inzynier Elzbieta Kukla —
glowny technolog zaktadu. Oczywiscie, mozna skorzysta¢ z glownej, wypraktykowanej juz
receptury. Albo zadac sobie trud 1 wertujac stare ksiggi przepisy, znalez¢ jakas ,,peretke”. Natomiast
nowy wyrob wymaga juz o wiele wigcej pracy, cierpliwosci, prob i inwencji wlasnej. Tu juz nie ma
wzorca, tu trzeba ,,wiedzie¢” smakowo, co si¢ chce osiagnac. Znajomo$¢ surowcow, wybor 1 dobor
pottabrykatow, ich potaczenie, oprocz rutynowej wiedzy wymaga tez intuicji, ,,wyobrazni
smakowej”, ba, koncepcji tworczej. Do tego musi si¢ posias¢ sztukg poznawania 1 ,,zapamigtywania
smaku”. Jakze ulotnego wrazenia! Ta analiza sensoryczna dotyczy takze i innych dziatow
przemystu spozywczego. Jest niezbedna wszgdzie tam, gdzie od wyostrzonego smaku i wiedzy

fachowej zalezy jako$¢ wyrobu.

Na tej wtasnie wiedzy, wrazliwosci 1 smakowej inwencji czterech pan z dziatu gldéwnego
technologa opiera si¢ produkcja lubelskiego ,,Polmosu”. Tak jest, te najlepsza lubelska wodke
,wymyslaja” nam i preparuja p a n i e — Elzbieta Pietrzak, Joanna Dawidowicz, Anna Wajcht
i szefowa dziatu, pani Elzbieta Kukla. Wszystkie absolwentki politechniki — specjalistki z zakresu
chemii spozywczej, technologii i produkcji spirytusu i drozdzy oraz budowy maszyn w przemysle

Spozywczym.

Panowie takze maja w tym dziele swoj udzial, do$¢ czesto uczestnicza w pracach komisji

degustacyjnej, spokojnie jednak zdajac si¢ na gust i smak pan.



Z nowosci opracowanych przez dzial gtéwnego technologa mamy oryginalne likiery —
malinowa ,,Balladyng” i orzechowego ,,Suttana”, zurawinowo-ziotowa ,,Ambrozje Czartowska”, a z
morskiej serii ,,Korsarska” wodke z rumem, luksusowa ,,Ideal Vodka” oraz ,,Wodke Stylowa” w

typie ,,Soplicy”.

Opakowania

Dla kolekcjonerow znow zdarza si¢ okazja, by skompletowac duzy i1 réznorodny wybor butelek
1 buteleczek od 0,25 litra, do dwulitrowej, produkowanych w polskich hutach szkla, miedzy innymi
w Jarostawiu, Wolominie, Sierakowie i ,,Pollenie” Czechdéw. Sa wiec w tej ofercie produkcyjnej
butelki okragle, ptaskie, ,.katowki” 1 ,,kantéwki”. I do tego cata kolekcja, coraz ciekawszych
graficznie etykietek. Butelki myja zainstalowane w rozlewni nowe myjki firmy Stork, napeiniaja je
monobloki rozlewnicze, takze firmy Stork, etykietuje Universella firmy Krones, a do plastykowych
transporterow wkladaja je zatadowarki i wytadowarki Pofamii oraz Najemy. T¢ silnie
zautomatyzowana linie obstuguja znane ze swojej skrupulatnos$ci pracownic. Roczna wysoko$¢
obrotow Lubelskich Zaktadéw Przemyshu Spirytusowego i Drozdzowego ,,Polmos” wynosi ponad
1,5 biliona ztotych, co sytuuje firm¢ w rzedzie jednych z najlepszych i najbogatszych zaktadow

w kraju.

Dwa slowa o drozdzowni

W 1910 roku Stanistaw Wrzodak, najpierw kelner z zawodu, pdzniej wiasciciel eleganckiej
restauracji na dworcu kolejowym w Lublinie, wybudowat wspolnie z panem Wincentym
Barciszewskim — drozdzarzem z zawodu, ktory przybyt z Niechcic koto Piotrkowi fabryke drozdzy
przy dawnej ulicy Bychawskiej (obecnie ulica Unickiego). Produkowat w niej drozdze piekarskie
oraz spirytus podrozdzowy. To byly stynne w Polsce zaktady i stynny ich wtasciciel. W latach
wojny 1 okupacji zastapil go syn — Ryszard Wrzodak, ktéry zginal w Oswigcimiu.

Przedwojenna produkcja drozdzy wynosita okoto 30 ton na miesiac. Obecnie drozdzownia,
bedac integralnym oddziatem Lubelskich Zaktadow Przemystu spirytusowego i Drozdzowego
»Polmos” z siedziba przy ulicy Spotdzielczej 6, daj 4 tys. ton drozdzy piekarskich, §wiezych i
prasowanych na rok. Produkuje si¢ je z melasy dostarczanej z regionu lubelskiego. Docelowa
produkcja przewidywana jest na 6 tys. ton drozdzy rocznie. Drozdze pakowane sa w kostkach po

sto, pigcset gram i jeden kilogram. Uzywaja ich piekarze z oSmiu wojewodztw w kraju.

Drozdzownia to ciekawy dziat produkcji o 50-letniej tradycji, ktérej nalezatoby poswigcicé

osobny artykut.
Oddziat ten, podobnie jak i gtowne zaklady, przechodzi gruntowna przebudowe¢ i modernizacjg.

Marta Denys



