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WSTEP

Mie¢ zapewniony pomysiny zbyt miodu jest rzeczq
nie mniej waznq, anizeli stosowanie najlepszych metod
techniki w produkcji tegoz.

Jezeli np. przy korzystnej sprzedazy miodu w ilo-
sci 1 tys. kg. osiqgnelisSmy 1% tys. zt, to sprzedajqc
I kg. miodu tylko po 1 zl., azeby osiqgnqé¢ te samq
kwote musimy udoskonali¢ naszq technike produkcji
do tego stopnia, aby w tych samych warunkach ofrzy-
mac nie 1 tys. kg. lecz 1% tys., czyli wyprodukowaé
o 50 % wiecej.

Z tego wiec chociazby przyktadu widzimy, Ze nie

tylko pasieke trzeba naleiycie prowadzié, ale tez
winnismy troszczyc¢ sie o korzystny zbyt miodu.

AZeby cel ten osiqgnql, musimy tedy stosowaé
si¢ Scisle do wymagarn rynku, od ktdrego jest w zu-
petnosci uzalezniona nasza sprzedaz.

To tez w broszurce niniejszej pragne nie tylko
podaé Czytelnikowi warunki, w jakich winna sie od-
bywac¢ racjonalna produkcja miodu, ale réwniez i za-
pozna¢ Go z wymaganiami dzisiejszego rynku.
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I. Nie spieszmy si¢ z odbieraniem miodu!

Znaczna, dotychczas jeszcze czesS¢ pszczelarzy
przystepuje do odciagania miodu zawcze$nie, t.j. nie
czekajac az pszczoly zalane miodem plastry poczng
sklepi¢, wobec czego midd taki zawiera w sobie nad-.
miar wody, ktérej pszczoly nie zdazyly jeszcze wypa-
rowaé; miéd ten jest zatem niedojrzaly. -

Mi6d taki krystalizuje si¢ b. powoli i wymaga
aby z niego sztucznie nadwyzke wody usungé, gdyz
w przeciwnym razie fatwo moze uledz zepsuciu,
zwiaszcza gdy zamierzamy go diuzej przechowad

Lecz nawet i po skrystalizowaniu sie nie jest
dostatecznie spoisty — twardy i wybierany z naczynia
tworzy u goéry warstwe plynng, co nie nadaje mu zbyt
ponetnego wygladu. :

Na mi6d niedojrzaly trudno jest znale$¢ odbiorce,
w najlepszym zas wypadku osiggniemy b. niska cene.

Jezeli w koncu zwazymy, ze miod niedojrzaty,
t. i. zawierajacy wiecej, ~anizeli 22 °/, wody podlega
zajeciu i zniszczeniu w my$l art. 32 b. rozp. Prez Rz
z dnia 22/Il1 28 r. o dozorze nad artykulami zywnosci
i przedmiotami uzytku (Dz. Ust. Nr. 36 z 24/Ill 28 r.);
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pozatem winny moze by¢ ukarany aresztem do 6-ciu
miesiecy i grzywna do tysiagca zlotych, Iub jedna
z }ych kar, to stanie si¢ zrozumialem, ze produkcja
miodu niedojrzalego winna by¢ corychlej zaniechana

‘ Czy dany miéd po odciagnieciu go z plastréw
zawiera wigce] niz 22 °/, wody tatwo jest przekonaé
si¢ nawet bez pomocy t zw.
areometru Beaumégo
w sposOb uwidoczniony na
rys. I, t.j. jezeli przy na-
lewaniu miodu do naczynia
utworzy on chociazby naj-
mniejsza wkleslosé, to na-
pewno jest w nim wiecej,
anizeli 22°, wody, a im 4
wklesto$é ta jest wieksza @~
czyli gtebsza, oznacza to, ze
miéd jest bardziej niedoj-
rzalym. Miéd taki zatem
nie powinien sie znalezé
w sprzedazy.

Co jednak zacheca
pszczelarzy do tej nieracjo- = Rys.7,
nalnej metody gospodarki?

Ot6z przedewszystkiem przy odbieraniu miodu
niedojrzalego odpada potrzeba odsklepiania plastrow,
przytem mi6d ten, jako niedojrzaly, jest bardziej
r:gadki, a wiec fatwiej wybryzguje z plastréw, anizeli
midd gesty. Pozatem wybierajac kilkakrotnie mi6d
pszczolom pobudza si¢ je do intensywniejszej pracy,
a wiec i miodu tego ilosciowo mozna otrzymac i nieco
wiecej. Dalej wytrzasajac mi6d w okresie glownego
wziatku pszczoly nie wdzieraja sie nam do po-
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mieszczenia, w ktérem mi6d odciggamy i nie przeszka-
dzaja w pracy; wkorncu, w tym czasie latwiej jest
rowniez uniknaé rabunku w pasiece.

Lecz ten system gospodarki pozornie tylko jest
korzystnym i z przytoczonych wyzej powodow, nie
powinien mie¢ juz swoich zwolennikOw.

A zatem nalezy obecnie produkowaé tylko mi6d
dojrzaly, za ktéry osiagna¢ mozina najwyzsza ceng
jako za produkt pelnowartosciowy, znajduje on przytem
chetnych nabywcéw i jest tatwym do przechowania
nawet w ciagu dtuzszego okresu czasu.

Azeby otrzymaé miéd dojrzaly, nalezy bra¢ na
miodarke tylko plastry badzto catkowicie zasklepione
albo conajmniej w polowie lub tez 1/, ramki

Nie nalezy wytrzasa¢ miodu i z tych plastrow’
w komoérkach ktérych znajduje sie czerw zwlaszcza
niekryty oraz pierzga.

Jezeli konstrukcja ula, lub tez inne powody nie
pozwolilyby nam zaczekaé¢ na zasklepienie plastrow
w spos6b jak wyzej, to w ostatecznosci mozemy juz
wziaé na miodarke te plastry, z ktérych miod, po od-
wréceniu ramki dolna beleczka do géry nie wylewa
sie i w gérnej czesci ktérego pszczoly przystapily do
zasklepiania.

Mi6éd otrzymany z plastrow catkowicie lub cze-
dciowo zasklepionych jest miodem dojrzalym, ma
wyglad cieczy gestej, przelewany do naczynia tworzy
na powierzchni warstwicowa wypukltosé. (rys. 2).
Im gestszy jest mi6d, tem mniej zawiera wody, kry-
stalizuje sie szybciej i przechowany we wiasciwem
miejscu nie ulega psuciu sie. Po skrystalizowaniu si¢
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im twardszy jest mi6d, tem wyzszg za niego mozna
osiggnad cene.

Miéd zas dostarczony do sprzedazy w stanie
ptynnym winien by¢ klarowny t.i. calkowicie przej-
rzysty i nie nalezy go la-
czyé z miodem zeszlorocz-
nym, gdyz przez to zatraca
on swoéj pierwotny ponetny
wyglad; przyczyna metnego
wygladu miodu jest réwniez
obecnos¢ w nim spadzi

Zachowujac podczas
miodobrania nalezyla ostroz-
nos¢, z fatwoscia unikniemy
niepozadanych skutkéw jak
rabunku i wdzierania sie
pszczdl do naszej pracowni.

Zas za trud poniesiony
przy odsklepianiu plastrow
otrzymamy w nagrode piek-
ny wosk, ktérym pszczoly
zdazyly juz zakry¢ komorki.
A jezeli z odbieraniem
miodu nie spOzZnimy sie i zabierzemy sie do tego na-
tychmiast po skonczonym pozytku, to i mi6d nie
bedzie ze zbyt wielkim trudem wylatywal z komorek,
za$ pszczoly, ktorym podczas gléwnego wziatku nie
przeszkadzallémy W pracy, napewno nam za to zniosa
wiecej miodu.

II. Gatunkowanie miodu.

Je$li miejscowe warunki pozwolg nam na to, ze
mozemy otrzyma¢ mi6d okreslonego pochodzenia, to
winni§my dazy¢ do wydzielenia poszczegélnych ga-
tunkow.

Przyczem miéd lipowy, z esparcety, bialej ko-
niczyny i akacji jest zaliczany do gatunkéw wyzej
cenionych, anizeli mioéd z rzepaku, hreczki lub wrzosu.

Za miod za$ spadziowy, podobnie jak za mi6d
wytapiany lub wyciskany z plastrow osiaga si¢ naj-
wyzej 50 °/, ceny zwyklego. Nie nalezy zatem tych
miod6w faczyé z innemi t. j. pochodzenia kwiatowego
i odbieranych przy pomocy miodarki, albowiem obni-
zaja one znacznie wartos¢ tych ostatnich; pozatem
miod spadziowy utrudnia krystalizacje.

Ill. Naczynia na miod.

Wyprodukowa¢ dojrzaly mi6éd to dopiero polowa
pracy i, jezeli nie chcemy jej zmarnowac¢ to musimy
mi6d zlaé do odpowiednich naczyn, w ktérych nastep-
nie go przechowujemy.

Naczynia winny mie¢ ladny wyglad i odpowia-
da¢ wszelkim wymogom technicznym t. j. muszg by¢:

a) nader szczelne, aby miéd z nich nie wy-

ciekat;

b) wykonane z odpowiedniego materjaly,

ktoryby miodowi nie zmienit jego pierwotnego
smaku, zapachu i wygladu;




c) lekkie, by waga naczynia nie wplywala
zbytnio na obciazenie kosztéw przewozu miodu;
d) dostosowane do wymagan rynku.

Dlatego tez wszelkie naczynia wykonane z blachy
zarOwno czarnej jak i ocynkowanej nie sa -odpowied-
nie, zas blacha bielona cyng powszechnie zwang ,an-
gielska“ z uwagi na wysoka cene nie moze by¢ réw-
niez brang pod uwage.

To tez w dzisiejszych warunkach dokladnie wy-
konane beczki osikowe beda niezastapionemi; przyczem
pojemnos$¢ tych beczek wynosi:

dla: - hurtowej sprzedazy — 100 kg.
polthurtowe;] - — 50 kg. i ewentualnie
25 kg.

Dla drobnej rozsprzedazy praktycznemi w uzyciu
okazaly si¢ 10-cio i 5-cio kilogramowe skrzyneczki.
Taniemi i wygodnemi sa rOwniez garnuszki kamienne
polewane wewnatrz, lecz przechowane z miodem
w miejscu b. zimnem moga pekaé.

Mniejsze ilosci miodu - rozlewamy i przechowu-
jemy: w szklanych stoikach z metalowemi zakretkami,
zwyklych szklankach oraz w wykonanych ostatnio
w kraju specjalnych na ten cel kubeczkach papiero-
wych; zwlaszcza te ostatnie sa b dogodne do wysylki,
bowiem nie ulegaja tluczeniu sie.

Drzewo uzyte do wyrobu beczek na miéd winno
by¢ zupelnie suche oraz poddane silnemu dzialaniu
pary, aby zados¢uczyni¢ wymaganiu wymienionemu
w punkcie b) Nieliczne coprawda wytwérnie beczek
posiadajg potrzebne ku temu urzadzenia, dlatego tez
czesto zachodzi potrzeba zaopatrzenia sie i w beczki
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'z drzewa niewyjalowionego, lecz tedy przed uzyciem
beczki takie winny byé wylane wewnatrz na goraco
woskiem.

Jezeli beczki sa przeznaczone do przesylki miodu
plynnego, to otwér robimy z boku t. j. w jednej z kle-
pek; beczka zas sama winna mieé ksztalt wiecej wy-
pukly, aby mi6éd z niej dokfadniej mogt - wyciec.
‘W beczkach za$ dla miodu skrystalizowanego, robimy
otwor u gory t. j w jednem z den.

Uzywanych beczek lub naczyii po innych jakich$

artykutach nie powinno sie wykorzystywaé, gdyz miéd
z fatwoscia mogiby przejaé zapach tego artykulu, jaki
si¢ przedtem tam znajdowal i przez co ucierpialby na
swej jakosci, a nawet moglby ulec zepsuciu. '

Beczki za$ po miodzie, o ile s w dobrym stanie
nalezy przed uzyciem starannie wymy¢ i to dwu-
krotnie wrzaca woda i wysuszy¢ dokfadnie na stoficu.

Nawet zupelnie nowe beczki nalezy’ poptoknacé
goraca woda i wysuszy¢, gdyz przy wierceniu otworu
dostaja sie do wewnatrz opitki. i

Beczki przed wysytka zatykamy drewnianemi
korkami czyli t. zw. szpuntami z drzewa migkkiego.
Aby doktadnie byly dopasowane do otworu winny
byC toczone, a nie wykonywane recznie.

Pod szpunt podktadamy ptécienko, ktore z jednej
strony wplywa na uszczelnienie otworu, z drugiej za$
utatwia nam wybicie szpuntu z beczki.

Na beczce, czy tez innem naczyniu, notujemy
targ; przyczem winna by¢ ona wyzszg o | °, od rze-
Czywistej wagi, gdyZz nawet przy najbardziej doklad-
nem oproznieniu naczynia bedzie ono wazylo wiecej,
anizeli przed uzyciem. Ro6znica ta dodé czesto wynosi
znacznie wiecej, anizeli 19/, pierwotnej wagi.




IV. Przechowanie miodu.

Naczynia nalewamy miodem do pelna, a nastgp-
nie przechowujemy mi6d w miejscu zupelnie suchem,
przewiewnem i do ktérego zeby nie mialy dostepu
pszczoly, mrowki, muchy i t. p. -

Beczek napelnionych miodem nie nalezy klasc,
lecz tylko stawiaé, gdyz w przeciwnym razie po skry-
stalizowaniu sie miodu, wszelkie okruszyny wosku lub
tez pierzgi a nieraz i martwe pszczoly osiadaja wzdluz

beczki (rys. 3) i przy takiem pofozeniu beczki, usu-
niecie tych zanieczyszczen jest niemozliwe.

Natomiast beczki w pozycji stojacej pozwalaja
nam na oczyszczenie gornej warstwy; wystarczy bo-
wiem po skrystalizowaniu si¢ miodu zbi¢ pierwszg
gbrna obrecz, za$ druga nieco posuna¢ ku gorze
(rys. 4) i po wyjeciu dna zwykia chociazby gracka
(rys. 5) uzywana w pasiece, sciagamy i usuwamy
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(rys. 6) wszelkie woskowiny it p, a nastepnie wpra-
wiamy z powrotem dno i nabijamy obrecze.

Jeste§my tedy zupeinie pewni, ze miéd nasz nie
zawiera najmniejszych zanieczyszczen, ktére na naszych
odbiorc6w wywieraja jednak bardzo niekorzystne
wrazenie.
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- rowaniu sie¢, do czego sluzg

Dlatego tez najlepiej
mi6éd poddac uprzednio skla-

t.zw. ,klarowniki“ (rys. 7)
zaopatrzone u dolu w spe-
cjalne krany, (rys. 8) lub
tez w zwykla drewniang
rurke szczelnie wprawiona
a zatykana kolkiem.

Po odciggnieciu miodu
z plastrow wylewamy midd
z miodarki do klarownika
i pozostawiamy go w nim
na przeciag przynajmniej 24 godzin. W ciagu tego
czasu midd, jako plyn ciezki, wypchnie do gory
wszelkie niepozadane a znajdujace sie w nim cza-
steczki jako Izejsze, a ktore nastepnie z tatwoscig usu-
wamy; midd zas Sciagamy przez dolny otwoér. Sitka
bowiem nie spelnia tego zadania, albowiem przez
sitko rzadkie przelecg czastki drobne, za$ przez geste
bedzie znéw z trudem przeciekat midd.

W ostateczno$ci klarownik taki moze zastapi¢
zwykla beczka o ksztafcie wysoko-waskim.

- Miéd odrazu nalezy zlaé do naczyn, w ktérych
ma by¢ przechowany, aby -z chwila skrystalizowania
si¢ nie zachodzila potrzeba przektadania go.

Przekladany bowiem mi6d traci b. wiele na
swoim wygladzie i dlatego tej niepozadanej dla niego
czynnosci winniSmy sobie zaoszczedzié.
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V. Zbyt miodu.

Niejednokrotnie sprzedaz miodu jest rzecza
znacznie trudniejsza, anizeli wyprodukowanie go.
To tez sprawa organizacji zbytu miodu jest zagadnie-
niem nader powaznem. _

Chodzi bowiem o to, aby mie¢ zapewniony zbyt
miodu i to na mozliwie korzystnych warunkach.




Nie dotyczy to jednak wladcicieli drobnych
pasiek, ktérzy na swa niewielka ilo§¢ miodu zawsze
znajda w sasiedztwie chetnych nabywcéw, winni tylko
tacy dazy¢ do tego, aby calkowita rozporzadzalng
ilo§¢ miodu nie przechowywa¢ w jednem wiekszem

naczyniu, z ktérego pdiniej miéd stopniowo bylby
wybierany, lecz mie¢ midéd odrazu porozlewany do
szeregu drobnych naczyn: skrzyneczek, stoikéw, gar-
nuszkéw i in. Odbiorcy, widzac tadnie skrystalizowany
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miéd chetnie nabywaja go wraz z naczyniem, a ktore
po opréznieniu maja mozno$¢ wykorzystal jeszcze

w gospodarstwie domowem.

rys. 8.

Wiecej nieco klopotu moze mie¢ nieraz wlasciciel
wiekszej pasieki, ktéremu przychodzi sie dysponowad
niejednokrotnie wieksza iloscia miodu.

Dotychczasowa bowiem procedura sprzedazy
miodu miala i w wielu miejscowosciach ma jeszcze
przebieg mniejwiecej nastepujacy: w jaki§ czas po
ukoficzeniu miodobrania przybywa do pasieki ,rejono-
wy kupiec“ z pobliskiego miasteczka, rzadziej przy-
jezdny, oglada towar, umawia cene, pozostawia wie-
kszy lub mniejszy zadatek na zakupiony miod. Po
odbiér zas miodu zglasza sie dopiero z chwilg kiedy
znajdzie nan odbiorce, lub tez czeka, az zaistnieje po-
myslna konjunktura dla tego towaru.

Poniewaz tranzakcja taka ma miejsce zazwyczaj
na przednéwku, kiedy rolnik dotkliwie odczuwa brak
gotowki, to nic dziwnego, ze koficzy sie ona nieko-
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rzystnie dla niego. Pozatem czesto przy obrachunku
dochodzi do nieporozumieri miedzy sprzedajacym
a nabywcg przy ustalaniu wagi. rodlem réwniez
niezadowolenia producenta bywa zbyt przewlekle regu-
loweznie nalezno$ci przez kupca lub tez staba wypla-
calnos¢ tegoz.

Nie lepiej réwniez sprawa sie przedstawia, jezeli
pszczelarz jest zmuszony sam z miodem udaé sie do
kupca. Tedy stanowisko odbiorcy bywa znacznie
mocniejsze, anizeli dostawcy, ktéremu zreszta nie wy-
pada wraca¢ do domu z niesprzedanym towarem.

Najgorsza jednak forma wyzysku jest przyjecie
przez pszczelarza zaliczki na miéd w okresie przed
miodobraniem, gdyz wtedy zgéry sa umawiane wa-
runki, na ktérych kupiec zawsze dobrze wychodzi

Rzadziej sie zdarza, ze bardziej przedsiebiorczy
pszczelarz, rozporzadzajac znaczniejszg ilo$cia miodu,
udaje sie z nim w dalsza droge, do wiekszych miast,
sadzac, ze wiekszy rynek zapewni mu szybka i ko-
rzystna sprzedaz. Lecz najczescie]j dostawszy sie do
rak wielkomiejskich handlowcéw, doznaje rozczarowa-
nia, powraca do domu, zawiedziony w poktadanych
nadziejach zato z pewnym zasobem doswiadczenia.

Nic tez dziwnego, Ze tego rodzaju zbyt miodu
ma decydujacy wplyw na oplacalno$¢ pasieki, wlasci-
ciel ktérej w najlepszym wypadku, otrzymawszy jedy-
nie zwrot kosztow produkcji, nie jest zachecony do
wprowadzenia jakichkolwiek ulepszen w swojej pa-
siece, na czem oczywiscie cierpi ogdélny stan pszczel-
nictwa.

To tez wielce pocieszajacym objawem sg obecnie
liczne fakty przejmowania handlu miodem przez wila-
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sne organizacje pszczelarskie, ktére w rozwoju pszczel-
nictwa odegraja powazng role.

Organizacje te chronig producenta przed wyzy-
skiem oraz zapewniaja mu osiagniecie jaknajwyzszych
cen, a rozporzadzajac znacznemi ilo§ciami miodu,
maja moznos¢ skutecznego oddzialywania na ksztalto-
wanie si¢ cen miodu.

Pozatem pszczelarz, majac mozno$¢ nabycia za
posrednictwem wlasnej organizacji cukru do podkar-
miania pszcz6l po znacznie zniZonej cenie, nie czuje
si¢ zmuszonym do zaciggania zaliczek na miéd przed
miodobraniem.

Nastepnie organizacja przyimujac do sprzedazy
miod nie tylko w stanie skrystalizowanym, lecz i plyn-
nym, zasila w potrzebng gotéwke tych, ktorzy musza
z r6znych powodbéw, zbyé catkowity lub tez czesciowy
zapas miodu zaraz po wydobyciu go z ula.

Organizacja wiasna, bedac stale zorjentowana
w sytuaeji na rynkach zbytu, wysyla we wlasciwym
czasie odpowiednie ilo$ci miodu tam, gdzie jest on
w danej chwili najbardziej poszukiwany, odcigzajgc
w ten sposéb rynki miejscowe i nie dopuszczajac do
nadmiernej podazy, ktéra zawsze za soba pociaga
znizke ceny. Posunieciami takiemi organizacja wplywa
na utrzymanie sie cen miodu na odpowiednim poziomie.

Dostarczajac producentowi przed miodobraniem
naczynia do miodu ustalonego typu, przyczynia si¢ or-
ganizacia do wprowadzenia standaryzacji opa-
kowania, bez czego trudno byloby sobie wyobrazi¢
racjonalnego zbytu miodu.

Producent zas$ kosztem niewielkiej prowizji, po-
bieranej przez organizacie od sprzedazy miodu,
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pozbywa sie klopotliwej procedury sprzedazy, poswie-
cajac ten czas i energje na udoskonalenie swojejpro-
dukcji, za§ zapewniony mu przez wlasna organizacje
korzystny zbyt zacheca go jeszcze bardziej do tego.

Lecz aby organizacja wtasna mogla wywigzywac
sie nalezycie ze swego zadania, nalezy z nia jaknaj-
$ciS§lej wspolpracowad, gléwnie trzeba przygotowad
mi6d do sprzedazy w spos6b wskazany przez nia
i zapas wyprodukowanego miodu postawi¢ do jej
dyspozycji zaraz po miodobraniu, gdyz niejednokrotnie
pszczelarz, liczac na zwyzke ceny, wstrzymuje sie dos¢
diugo ze sprzedaza miodu i kiedy juz widzi, ze jego
obliczenia zawiodly, dopiero wtenczas odstawia mi6d
do organizaciji Postepujac w ten sposob, utrudnia on
organizacji prowadzenie normalnej akcji, gdyz zdarzy¢
sie moze, ze akurat wtenczas na miéd moze by¢ popyt
znacznie stabszy. Albo tez w miedzyczasie organi-
zacja, majac wieksze i korzystne zapotrzebowanie na
miod wskutek zwlekania producentéw z dostawa moze
nie pokry¢ tego zapotrzebowania :

Nie tylko nalezy odda¢ do dyspozycji organiza-
cji wlasnej zapas miodu zaraz po miodobraniu, lecz
trzeba pozostawad w stalej z nia tacznodci t.j. dostar-
cza¢ miod co roku, gdyz organizacja, nie wiedzac na
kogo moze liczy¢ w danym roku nie moglaby za-
wczasu mysSle¢ o zrédtach zbytu, kL 5T

Zdarzy¢ sie czasem moze, ze inny odbiorca ,ku-
piec“ chwilowo poda warunki korzystniejsze, anizeli
- wlasna organizacja, ktéra chroniac producenta prze-
wyzyskiem jest temsamem niewygodng dla réznego
rodzaju kupcéw. Lecz w takich wypadkach winnismy sie
odpowiednio ustosunkowaé rozumiejac, ze los naszej
produkcji winien zawsze spoczywac w reku nas samych.
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V1. Zakonczenie.

Jezeli zatem wyprodukowany przez nas mi6d
bedzie dojrzaly, czysty, nalezycie sklarowany, wolny
od najmniejszych zanieczyszczefi w postaci okruszyn
woskowych, pierzgi i t. p. i, jezeli zlany zostanie do
szczelnych naczyn rynkowych o Jladnym wygladzie
i ktére nie wplyna na zmiane jego smaku i zapachu,
to miod taki oddawany stale zaraz po miodobraniu
do dyspozycji wlasnej organizacji zapewni nam nie-
watpliwie osiggniecie najwyzszej ceny, a temsamem
wydajna nasza praca zostanie odpowiednio wynagro-
dzona.
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