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Miejsce i czas wydarzeń Lublin, dwudziestolecie międzywojenne

Słowa kluczowe Lublin, dwudziestolecie międzywojenne, cymes, kuchnia
żydowska

 
Cymes
Cymes to są marchewki z różnymi owocami, z miodem albo marmoladą. Z masłem
się to smaży. Dodaje się suszone śliwki i różne inne suszone owoce. Im dłużej to się
trzyma, tym lepiej. Przeważnie to się gotuje dzień albo dwa dni wcześniej, bo to tak
[wtedy] przesiąka i jest bardzo dobre.
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