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Praca w lubelskiej gastronomii

Ja w Zakopanem pracowatam na Kasprowym Wierchu, tam byta tez restauracja hotel
na Kasprowym Wierchu i ja tam bytam kierownikiem administracyjnym. A jeszcze
przed tym, przez po6t roku pracowatam na Gubatéwce, tez w biurze. A pdzniej
przesztam na Kasprowy Wierch, bo tam mi dali lepsze warunki finansowe. Bo tam
ktos sie zwolnit, ja przesztam sobie na ten Kasprowy.

A w Lublinie jak przyjechatam to od razu zaczetam prace w gastronomii. | juz caty
czas pracowatam w lubelskiej gastronomii. Prowadzitam kilka zaktadoéw. Pierwsza
moja praca to byta taka mata restauracja na ulicy Pstrowskiego, tam gdzie teraz jest
sklep, jakies takie delikatesy. | to byta taka restauracja rybna, specjalnos¢ ryby.
Pozniej pracowatam w Smakoszu na ulicy Kosciuszki, pozniej prowadzitam 7 lat
Regionalng. R6g Staszica a Krakowskiego to byta taka duza kawiarnia Regionalna.
To tam jg prowadzitam przez 7 lat. Pézniej Lublinianke przez 7 lat, no i tak. Pozniej
jeszcze tam troche miatam ajencje w Kazimierzu nad Wista, prowadzitam taki bar
Nadwislanski. A ostatnig mojg pracg w gastronomii byta stotéwka przy Herbapolu na
ulicy Diamentowej. | stamtad posztam na przedwczesng emeryture, w wieku 55 lat.
Ja miatam takg kolezanke, ktora byta naczelnikiem wydziatu gastronomii wtasnie,
znatysmy sie od dawna. Tu spotkatySmy sie po wielu latach w Lublinie i ona
powiedziata: ,Stuchaj, jezeli chcesz to nie ma sprawy, ja zadzwonie do dyrektora i
umowie cie z nim i mozesz pracowac¢ w gastronomi”. | tak byto. Ja wtedy na to
umoéwione spotkanie posztam, dyrektor powiedziat, ze jest wolne miejsce, jest lokal
do objecia, no i ja zaczetam tam tg prace i tak juz w tej gastronomii zostatam.

Ten pierwszy lokal to byta rybna restauracja. Wspaniaty szef byt, taki Felus
Szewczak, ktéry robit cudowne ryby, ktére znane byty w catym miescie. No i to
bardzo dobrze prosperowato. On robit wtasnie tego karpia po zydowsku tam jeszcze,
bo to byt starszy cztowiek, przedwojenny, ze tak powiem, tak ze on znat te specjaty
wszystkie. | to byta bardzo sympatyczna knajpka. Ja tam bytam kierownikiem



zakfadu, wiec nalezato do mnie oczywiscie zaopatrzenie na podstawie zamdwien
szefa kuchni. Co mu potrzebne byto, ale to wtedy byto wszystko upanstwowione, to
nie byto zadnego problemu, bo sie sktadato zamowienie do dziatu zaopatrzenia
naszego i przywozili wszystko na miejsce: mieso, ryby, dréb, make, kasze, tam,
cukier, kawe, no wszystko, wszystko, co trzeba byto. Warzywa, owoce, i to wszystko
sie miato na miejsce dostarczone. To trzeba byto korygowacé co trzeba, ile trzeba.
Oprocz tego musiatam personel zatrudniaé, trzeba byto ten personel przystosowywac
do danej sytuacji, bo to byta jednak rybna restauracja. No ale to wszystko nie byto
problemu, tyle byto ludzi wtedy do pracy, ze potrzebowatam kelnerke dodatkowa, na
przyktad jak miatam jakies tam zlecone przyjecie, czy jakgs tam obrone pracy, to
wtedy przeciez jeszcze nie byto lokali, tych duzych sal, to ktos zamawiat powiedzmy
kolacje, czy obiad na 40 osdb, to, to sie robito wszystko bezproblemowo. Bo ja
potrzebowatam kelnerke dodatkowo, to dzwonitam do kadr i méwitam, ze na dwa dni
potrzebuje kelnerke do obstugi jeszcze dodatkowo, bo miatam swoich 6 kelnerek na
state — dwie bufetowe, rozliczeniowa, blokierka, pomoce kuchenne, szef, no to byto
tam kilkanascie osob zatrudnionych. Ale jak pracowatam w Lubliniance, to miatam 54
osoby personelu, dlatego, ze mysmy mieli ciastkarnie swojg, pod naszym
kierownictwem na dole, to w samej ciastkarni pracowato 16 cukiernikéw plus szef, 17
0sOb to byta sama ciastkarnia. 13 kelnerek, bo kawiarnia byta czynna od 7 rano do 23
wieczorem, bo byty na gorze takie dansingi, byt zespdt. No to byto sporo ludzi, i
kelnerki, i bufetowe, i blokierki, i szatniarze, i portier, bo to jeszcze wtedy bylty takie
drzwi obrotowe w Lubliniance. To byt jeszcze ten wystrdj taki stary, przedwojenny.
Jeszcze tak jak byto za Rutkowskiego, bo to byta dawna kawiarnia Rutkowskiego
przed wojna.

W jakich latach doktadnie pracowatam w tych lokalach? Ach, wiec tak... w rybnej to
pracowatam od razu, jak przyjechatam do Lublina. Ja przyjechatam w lipcu 54 roku i
od razu w lipcu posztam do pracy. Bo od razu spotkatam tg przyjaciotke,
zadzwonitam do niej, ze jestem. Spotkatysmy sie gdzies tam na kawie. | ona mi od
razu zaproponowata: ,Jak chcesz, to mozesz iS¢ do gastronomii, poniewaz juz
pracowatas w Zakopanem w gastronomii”. | ja od razu posztam do dyrektora i
zostatam przyjeta, i chyba na drugi dzien juz miatam remanent zdawczo-odbiorczy i
przejetam ten zaktad. Pézniej w 54 roku byt festiwal, | Festiwal Mtodziezy i Studentéw
w Warszawie, ten Swiatowy Festiwal Mtodziezy i Studentéw, i ja tam bytam
oddelegowana, to tam bytam, pojechatam na dwa miesigce przed festiwalem. Ja
zresztg podostawatam rézne nagrody za udziat w tym festiwalu. Miesigc trwat
festiwal, ale pozniej likwidacja punktu, a ja miatam duzy punkt — 900 osob. | wielu
miatam tam tych zagraniczniakéw. Tam byta grupa Wegrow, Rumundw, Butgarow,
kogos tam jeszcze, juz nie pamietam, pie¢ narodowosci. To byta duza grupa — 900
oséb, i to sie miescito w szkole na Kole w Warszawie... tak, ze tam bytam
oddelegowana, bo tam bytam kierownikiem tego punktu. Miatam Swietnego szefa,
pana tanczota. Taki znany kucharz z Europy ze mng byt. No ludzi to tam byto



mnostwo, bo wtedy to byt priorytet, festiwal to byto oczko w gtowie. Trzeba byto sie
wykazac, tych opiekundw na tym to byto, i z UB, i z policji, i bez przerwy, codziennie
przychodzili tam, sprawdzali wszystko, czy wszystko jest, czy zaopatrzenie gra, czy
cos nam potrzeba, tak ze bardzo sie tym interesowali. | juz jak wrécitam z tego
festiwalu, to juz tam byt inny kierownik, i ja przesztam do restauracji Smakosz na ulicy
Ko$ciuszki. Tam w tym Smakoszu bytam 7 lat, pamietam. Réwne 7 lat. To byta taka
knajpa trzeciej kategorii, mata, ale miatam swietnego szefa, pana Miecia Pola. Taki
szef, ktory pracowat w Warszawie przed wojng, w Lido. Lido to byt taki kabaret,
restauracja z wystepami, gdzies tam w centrum Warszawy. On Sswietng dawat
kuchnie i to nazywato sie ,mata Europa”. Klienci méwili, ze Smakosz to jest ,mata
Europa”, a taniej, bo Europa byta kategorig S, a u mnie byta trojka, wiec byta duza
réznica w tej marzy i byto wszystko tanie. A rzeczywiscie kuchnie prowadzit Swietng.
To tam bytam 7 lat. P6zniej ze Smakosza przesztam na ulice Narutowicza, tam byta
taka restauracja Nadbystrzycka, tam jest teraz jakis sklep, czy jakies tam punkt taki
lekarski, juz nie pamigetam, co tam jest. To tam tez bytam kilka lat. Juz nie pamigtam
ile, ale byta taka zasada w gastronomii, ze nie wolno byto by¢ w zasadzie dtuzej jak
dwa lata, zeby sie tak bardzo nie zadomowic. Ale tego sie nie przestrzegato, no bo ja
bytam i po 7 lat w wielu zaktadach. Jak sie dobrze prowadzito, jak nie byto zadnych
pretensji dyrekcji, to sie siedziato w tym zaktadzie. To pozniej, po tej Nadbystrzyckiej,
bytam wtasnie w Regionalnej, po Regionalnej bytam w Lubliniance, i pdzniej juz
bytam wtasnie w tej stotébwce Herbapolu, to byta duza stotbwka, bo tam pracowato
kilkaset oséb w tym Herbapolu lubelskim dawniej. No i z Herbapolu juz posztam na
emeryture.

W kazdym lokalu przede wszystkim byt plan na wielkos¢ lokalu, na iloS§¢ miejsc
konsumpcyjnych i byto wyliczone, ilu ja potrzebuje pracownikow. Ale byt taki okres,
ze jak przedsiebiorstwo byto w ztej kondycji, to dostawato sie pisemko z dyrekcji, ze
ja musze zwolni¢ dwdch pracownikéw powiedzmy, bo majg nadmiar pracownikow w
catym limicie przedsiebiorstwa. Wiec jezeli ja mogtam, to ja oddawatam tych dwdch
pracownikow. Jezeli nie, to pisatam pisemko, ze ja nie moge oddac, bo po prostu
praca mi sie juz nie utozy prawidtowo, ja grafikbw nie utoze, bo ci ludzie, ta ilos¢
pracownikow jakich mam obecnie jest mi niezbednie potrzebna do prawidtowego
dziatania mojego zaktadu. Natomiast, jezeli ja potrzebowatam kogos bardziej, jeszcze
dodatkowo, poza ten limit jaki miatam, to ja tez pisatam pismo do dziatu kadr, i
motywowatam, dlaczego ja potrzebuje jeszcze dwoch dodatkowych oséb. Na
przyktad w okresie letnim potrzebowatam jedng osobe do okienka do sprzedawania
lodéw. To juz byto ponad ten plan. Wiec motywowatam, ze pracownica tam bedzie
wykorzystana do sprzedazy lodoéw. No i na innych stanowiskach tak samo, czy tam
sprzgtaczki nie miatam, bo byta w szpitalu dtuzej, to potrzebowatam od razu
nastepng, no bo duzy lokal, to trzeba go posprzatac, lokal w nocy sie tylko sprzatato.
Klucz oddawato sie na Krakowskim Przedmiesciu, byt taki dozor mienia, i nie wolno
byto kierownikowi zabra¢ do domu kluczy od lokalu, tylko sie do tego dozoru mienia



oddawato ten klucz.

Kazdy pracownik musiat pracowac¢ osiem godzin dziennie, sobét wolnych jeszcze
wtedy nie byto, ale musiat mie¢ co trzecig niedziele wolng, i trzeba byto tak grafik
ustawic, ze on co trzecig niedziele ma wolng. Dlatego jak miatam trzynascie kelnerek,
to powiedzmy, dziewieC byto w obrocie, a tamte inne wykorzystywaty wolne dni, bo
inaczej bym sie nie zmiescita. | w przeciggu miesigca byta okreslona ilo$¢ godzin, ile
pracownik przepracowuje. Natomiast ja, jako kierownik zaktadu, miatam zawsze
oficjalnego zastepce, i w zasadzie ja powinnam pracowac¢ osiem godzin, i mgj
zastepca osiem godzin, ale czesto byto tak, ze co$ sie dziato, no byto jakies
spotkanie, jakis zjazd, mysmy ciggle wystawy jakies robili, bufety wstawialiSmy... na
przyktad w komitecie jak byty te wszystkie zjazdy, jakies tam spotkania tych
partyjniakow, to ja na state miatam bufet w komitecie, wstawiatam bufet stodki wtedy.
No to ja musiatam go dojrzeé, bo byty te wymagania, zawsze kazdy dyrektor
wymagat, ze kierownik musi dopatrzyc¢ i tak dalej. No wiec ja pracowatam wiecej jak
te osiem godzin. Z koniecznos$ci po prostu. Gastronomia to tak nie ma, to jest bardzo
pracowity i niedobry odcinek pracy, taki absorbujgcy.

Jak wyglgdat bufet w komitecie? Na dole tam jest takie bardzo duze pomieszczenie, i
tam na dole mySmy to ustawiali, oczywiscie to byto elegancko, obrusami przykryte,
jakie$ tam szkta ja sobie zamowitam, robito sie takie kolumny wysokie, bo tam oni
wszyscy przychodzili, bo to byt zjazd catego chyba wojewddztwa, zawsze byly wiadze
z Warszawy. No i tam sie handlowato po prostu, ale to byta dobra fucha, bo tam sie
dosc¢ duzo utargowato zawsze. Te obrady to trwaty niemalze caty dzien, od rana do
wieczora, no i ja juz na state bytam przydzielona do komitetu. Byly jeszcze w
miejskiej radzie, wojewoddzkiej radzie narodowej bufety, to juz tam inni koledzy
prowadzili. No byly bardzo czesto bankiety, no to prowadzita przewaznie Europa i
Powszechna, te restauracje. Tam robili te bankiety dla wtadz. Wesela sie przeciez
robito tez w lokalach w tamtym czasie, jakie$ uroczystosci inne, jaka$ obrona prac
magisterskich, kto$ sobie prosit dwadziescia czy czterdzieSci osob na obiad, czy w
kawiarni w czasie komunii to sie rezerwowato czesc¢ sali, bo przychodzity dzieci i
rodzice w komunie na jakis tam poczestunek. No, takie rozne historie
nieprzewidziane sie zdarzaty.

Ja bardzo lubitam swojg prace, ale musze powiedzieC, ze najwiekszg zmorg to byt
Sanepid, ktory czepiat sie wszystkiego ciggle. Nie byto nigdy tak, ze oni wyszli
zadowoleni. Zawsze cos znalezli. Mimo tego, ze zaktad byt wylizany na ostatnig tam
chwile, ale zawsze cos tam im sie nie podobato. No bo oni tez musieli, a to grzywne
Sciggngc¢, a to upomnienie sie dostawato, to sie pisato pdzniej uzasadnienie
dlaczego. No, zalecali remont, to sie robito ten remont. Po remoncie nie wolno byto
otworzy¢ zaktadu, tylko Sanepid musiat odebraé. To byto tak bardzo czesto, ze na
przestrzeni tylu lat, to rézne historie sie dziaty, to jeszcze nie pozwolili otworzy¢, bo
jeszcze tam czegos$ na przykiad nie ma, wyparzacza do jaj, bo jajka, bo juz
salmonella zaczeta panowac. Kiedys sie o salmonelli w ogdle nie wiedziato, a



pozniej byt taki okres, no bo nie byto wyparzacza do jaj, to trzeba byto wyparzacz
wstawic, dopiero pozwolili otworzy¢. Tak samo PIH. PIH kontrolowat bardzo i oni byli
nie do ubtagania. Bo to byto tak — byty te zakupy kontrolne, przychodzity trzy osoby,
siadali na sali, niby prywatnie, zamawiali sobie, powiedzmy, kazdy inng wodke jakas,
piecdziesigtke, setke, bo to juz mieli kontrole czy mieli dobrze nalane, zamawiali
sobie jakies$ danie, zamawiali sobie kawe, to wszystko byto postawione, juz niektorzy
kelnerzy to wyczuwali, ze to sg z PIH-u ludzie, bo jak cztowiek przychodzi gtodny do
restauracji, dostaje danie, to zaraz je zaczyna jes¢, a tam wszystko stato przez jakis
okres. Dopiero jak byt caty komplet plus kawa zaparzona, to dopiero wtedy do
kierownika, prosze bardzo, Panstwowa Inspekcja Handlowa, no i wychodzito, ze
wodka jest za mato dolana, ze lody nie majg wagi, ze tam kotlet jest o deko za maty,
ze tam warzyw jest nie tyle, o takie wszystkie historie. No i z tego to juz byty bardzo
powazne konsekwencje. Za niedowage byty bardzo powazne konsekwencje. Bo to
juz sie uwazato za to, ze szef dziata na niekorzys¢ konsumenta, no niestety. No i
roznie bywato. Byty i sprawy sgdowe. Byty upomnienia, byty grzywny. To byto juz nie
do unikniecia.

Kazdy kierownik w lokalu miat ksigzke. Ja codziennie musiatam przewazy¢ kilka
porcji przygotowanych. Codziennie musiatam tam wypi¢ kawe powiedzmy, no, do
analizy jej nie datam, bo to byto metodg organoleptyczng robione, wiec trzeba byto te
fusy zwazy¢, czy byta dostateczna ilos¢ kawy wsypana. Jakis tam procent byt
odchylenia, na to, co ta kawa juz wyciggneta, powiedzmy. To oni mieli tam swoje juz
przeciez te instrukcje, i wiedzieli jak to robi¢. A kierownik miat ksigzke kontroli
wewnetrznej. Ja musiatam skontrolowa¢ obowigzkowo, i musiat mi sie kazdy
pracownik na ktérym stanowisku sprawdzatam, czy to byt szef, czy to byta bufetowa,
czy kelnerka, to musiata mi podpisa¢, ze ja jg skontrolowatam. Ze ja zwazytam,
powiedzmy, porcje, czy ona byfa dobra, czy miata niedowage czy cos. To byta taka
wewnetrzna juz od razu kontrola.
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