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Trzecia mlodos¢ lubelskich mlynow

Mtyn przy ulicy Tatarskiej w Lublinie zwraca uwagg swoim nobliwym wygladem. Odnawiane
elewacje czynia zen swoista ,,arke przymierza” miedzy dawnymi a nowymi laty lubelskiego
przemystu miynarskiego. Cho¢ prawie od p6t wieku ma nowego — panstwowego — wlasciciela, nikt
inaczej tego obiektu nie nazwie jak miyn Kraussego. Sita tradycji. I zapewne sa jeszcze lubliniacy,
ktorzy pamigtaja zdobiaca wszystkie przedwojenne opakowania przetwordw zbozowych z tego
miyna kopi¢ wielkiego zlotego medalu. Zostal on przyznany braciom Krausse w 1901 roku na
Krajowej Wystawie Rolniczej za ,,Ztoty luksus”, czyli catoksztatt mtynarskiej produkeji - - wyborne
maki 1 kasze. Dzisiaj ten mlyn oznaczony jest numerem 1 i1 nalezy do zespolu obiektow
produkcyjnych  Okrggowego Przedsigbiorstwa Przemyslu Zbozowo-Mtynarskiego ,,PZZ”
w Lublinie. Przedsigbiorstwo to jest jedna z wiodacych pod wzgledem potencjalu produkcyjnego
firma w branzy zbozowo-mtynarskiej w Polsce. Swoimi osiagnigciami godnie nawiazuje do tradycji

medalowego poprzednika.

Tak jak niegdy$ bracia Krausse — skupuje i przetwarza zboze. Nowoczesna za$ technologia
pozwolita rozwina¢ produkcj¢ tak smakowitych asortymentow, jak maki piekarnicze i rynkowe,

kasze jeczmienne i manna, makarony i solone paluszki.

Chrupiac paluszki, sprobujmy obroci¢ ,,miynskie koto czasu” 1 przypomnie¢, jak to z mtynami

niegdys bywato.

Mityczny mlyn bogini Demeter

Wedhug attyckiej 1 sycylijskiej tradycji, pierwsza miynarka ziemi byla Demeter (Ceres),
patronka bytu rolniczego, a przydomek ,,mtynarza” nosit gromowladny Dzeus (Jowisz). Niektorzy
Grecy i Rzymianie przypisywali niejakiemu Mylosowi z wyspy Rodos wynalezienia kamienia
mitynskiego. W czym byli mocno sp6znieni, bowiem poczatek mlynom 1 mitynarstwu daty klody

twardego drewna, ktérymi pierwsi producenci maki roztlukiwali ziarna zbo6z. Dopiero potem



siggnig¢to po kamien, cho¢ dlugo jeszcze ziarno tylko rozdrabniano. Droga ulepszen kamienia
,»mozdzierzowego” powstat reczny mtyn, czyli znane juz nam zarna, ktére rozcieraty ziarno na

make. I nic si¢ w tym sposobie — poza technika — do dzisiaj nie zmienito!

Mielenie na zarnach to byta bardzo cigzka, wykonywana rgcznie praca. Bywalo, ze za karg.
Pisze o tym Plautus, przytaczajac przypadek, kiedy pan grozit niewolnikom postaniem ich do
mtyna. Tam, by podczas mielenia nie mogli podbiera¢ maki, zaktadano im na szyje drewniane
tarcze. Jednak juz sto lat przed Chrystusem duze mlynskie kamienie byty poruszane nie sita migs$ni

ludzi, lecz przy pomocy zwierzat lub sita wodna.

Od pytla do postawu walcowego

W wiekach $rednich mielono wigc — takze 1 u nas — w miynach i mtynkach wodnych, r¢cznych
1,,zwierzgcych”. Do$¢ dlugo jednak nie przesiewano maki, piekac z niej ,.ekologiczny” razowy

chleb. Nazwa ,,razowy” pochodzi od jednorazowego przemiatlu zboza.

Dopiero w 1550 roku pewien Niemiec po raz pierwszy zastosowat... pytel maczny. Ale w jakim
ksztalcie! Dlugiego, welnianego rekawa umieszczonego w drewnianej skrzyni, wstrzasanej tak
zwanym motorem miynowym. To $mieszne urzadzenie dalo poczatek mechanicznemu
gatunkowaniu wyrobéw macznych, aczkolwiek rgczne sita byly juz znane starozytnym
Rzymianom. Pytel welniany oraz ulepszane z czasem czeéci sktadowe mtyna staty si¢ europejskim
wzorcem tak zwanego starego mityna niemieckiego, ktory jednakze nie wytrzymat konkurencji
amerykanskiej. Za Oceanem bowiem rozwingta si¢ technika mtynarska 1 réwnie wysokie
umiej¢tnosci  techniczne, szczegdlnie w miescie Minneapolis. Po raz pierwszy w Europie

doswiadczenia amerykanskie wykorzystali Anglicy w 1780 roku.

Prekursorami nowoczesnego przemystu mtynarskiego w Polsce byli bracia Henryk i Tomasz
hrabiowie bLubienscy, ktorzy w 1825 roku postawili pierwszy w Krolestwie mtyn parowy
z 260-konna maching 1 o dwunastu ztozeniach kamieni wedtug systemu amerykanskiego. Melt on,
przechodzac pdzniej do kilku innych wiascicieli, na Solcu w Warszawie. W roku 1870 Jan Bloch

przerobil go na najnowszy wowczas system walcowy.

W Lublinie w 1861 roku po raz pierwszy ,,zamett” nowoczesny mtyn parowy Ko$minskiego.
W drugiej potowie XIX wieku juz konkurowaty ze soba mtyny Szafira, Goerlitza, Boczarskiego,

Koperskiego, braci Brzezinskich i ,,naszych” braci Krausse.



Wyszed! jak Boczarski na mlynie

Réznie wiodlo si¢ lubelskim mtynarzom, ale chyba zadnemu nie trafit si¢ taki pech jak
Dominikowi Boczarskiemu, patronowi Trybunatu Lubelskiego. Wymyslit on sobie — w 1835 roku —
urzadzi¢ w dawnym patacu Marka Sobieskiego przy Bernardynskiej mityn, a na jego wiezy
zainstalowa¢ poziomo skrzydila wiatraka. Melt w nim do 1853 roku, po czym wystawit go na

licytacje, bankrutujac z kretesem.

Dla przypomnienia dodajmy, Zze obecnie w obiekcie tym znajduje si¢ Rektorat Politechniki

Lubelskie;j.

Lublin mlynarstwem silny

W latach 1926-1929 na fali duzego ozywienia gospodarczego Lublinowi przybyt nowy miyn
i elewator powstalych wtedy Panstwowych Zaktadéw Zbozowych przy ulicy Wrotkowskiej. Juz
woweczas pracowaty mtyny migdzy innymi znanej firmy ,,Mtyny i Kaszarnie” przy ulicy Szaficowej
5 (pigknie stare urzadzenia tego miyna zniszczyt pozar w latach 70.; dzisiaj jest tam wytwornia

okien) mtyn Blachmana za Cukrownia i mtyn Kraussego na Tatarskiej.

W 1929 roku utworzono Lubelsko-Wotynski Zwiazek Miynarzy w Lublinie, ktory
reprezentowal og6l interesOw przemyshu mtynarskiego oraz regulowal wszelkie kwestie linie

wlasciciel — producent — pracodawca i robotnicy, co zostato ujete w statucie Zwiazku.

W latach 30. wszystkie lubelskie mtyny pracowaly tak wydajnie, Ze ich produkcja kilkakrotnie
przekraczala zapotrzebowanie na wyroby maczne. Lublin stal si¢ powaznym centrum przemyshu

mtynarskiego.

Wigcej, szybciej, taniej

1 maja 1948 roku powstaty Polskie Zaklady Zbozowe, na ktory to fakt ztozyly si¢ decyzje
i udziat réznych ,,czap” i ,,czapek” w postaci zjednoczen i centrali. Takie to byty czasy piramidalnej
struktury 1 zaleznos$ci. Mtyn Kraussego zostal upanstwowiony i wiaczony w te wszystkie zawito$ci.
Najwazniejsze jednak bylo wtedy to, by mtyny, elewatory i magazyny funkcjonowaty sprawnie,
mielac, przyjmujac 1 wydajac coraz to wigcej, taniej i szybciej produktow macznych. Czas byt
powojenny, gtodny, wotajacy o make na chleb, a tu 80 procent obiektow przemystu zbozowo-
mitynarskiego pochodzilo jeszcze sprzed 1 wojny $wiatowej. Urzadzenia byty stare, zuzyte,
magazyny ciasne, transport nieprzystosowany. Przewazata praca r¢czna nad — nie do pomyslenia

jeszcze wtedy — automatyka produkcji. Z wielka cierpliwoscia wykonywatly ja kobiece brygady



w warunkach wotajacych o pomste do... instancji bhp — bezpieczenstwa 1 higieny pracy. I jak mozna

byto ,,goni¢” plan?

Elewatory pobudowane w latach 50-60. w Lublinie, Trawnikach, Zamosciu, Wrebkowicach,
Lukowie ,,wspomdc” pdzniej musialy tak zwane szymborszczaki — od nazwiska projektanta —
magazyny plaskie typu podlogowego o pojemnosci 2-4 tys. ton, popularne wowczas w catym kraju.
Do dzisiaj stoja jeszcze takie ,,ptaskosciany” w Belzycach, Jabtonnie, Lubartowie, Wilkotazie,
Markuszowie, w Lublinie na Kalinowszczyznie i do$¢ ggsto w wojewodztwie chetmskim.
Wszystkie te obiekty — XIX-wieczne, przedwojenne, ,,weterani” z czasOw ostatniej walki z
odlogami 1 nieuzytkami — mtyny, elewatory 1 magazyny, ktore staly si¢ wtasnoscia ,,PZZ”, musiaty

w koncu przej$¢ gruntowne remonty 1 modernizacje. Tak dalej pracowac¢ nie mozna byto.

Wloskie nowosci

W roku 1963 ruszyta w Lublinie przy ulicy Wrotkowej nowa produkcja makaronu oparta na
urzadzeniach znanej wiloskiej firmy Pacan z Galliera Reneta pod Padwa. Zainstalowano wtedy trzy
linie, ktore wyrabialy 20 ton makaronu na dobg. Duzo pracy miat tez ttumacz z jezyka wtoskiego,
sympatyczny pan Piranio — Wtoch zamieszkaty w Lublinie. Wtoskie linie produkowaly wowczas
nadzwyczaj popularny siedmio-zottkowy makaron ,.ekstra lubelski”. Tu pojawit si¢ problem z...
thuczeniem jaj. Wedtug receptury na wyprodukowanie 1 kilograma makaronu nalezato zuzy¢ cale 4
jaja. Przy wydajnosci linii 20 ton na dobg sttuc tych jajek trzeba byto 80 tysigcy! Do ,.ekstra
lubelskiego™” wychodzito 140 tysigcy zottek, tym razem juz w proszku na szczeécie. Znalazl sig
jednak jaki$ pomystowy racjonalizator, ktory skonstruowal urzadzenie do jakby ,seryjnego”

thuczenia jajek.

Nowe linie, medalowe wyroby

Po rocznej przerwie w modernizacji wytworni makaronu w 1990 roku weszly don trzy nowe
linie wspomnianej juz firmy Pacan, o duzej zdolnosci produkcyjnej — 70 ton wyrobéw na dobg. Juz
nie trzeba bylo rgcznie thuc jajek. W procesie technologicznym nie trzeba nawet niczego sig
dotykaé. Wszystkim dyryguje teraz komputer, linie SA zautomatyzowane, caty proces przebiega
hermetycznie i higienicznie. Znikneta jedna z powazniejszych uciazliwosci tego zaktadu — wysoka
temperatura i wilgo¢ potrzebna do zagniatania ciasta na makaron, a potem do jego wysuszania.
Teraz o to wszystko ,,martwi si¢”’ komputer” Pracownicy obslugujacy lini¢ odbieraja gotowy, juz
opakowany wyrob. Pod wzgledem produkcji makaronow OP PZM ,,PZZ” w Lublinie zajmuje

drugie miejsce pod wzgledem wielkos$ci po malborskiej 1 wroctawskiej ,,Malmie”.



Tajemnica tego obdarzonego licznymi medalami na krajowych i zagranicznych wystawach 1
konkursach ,,makaronu ekstra” tkwi w zastosowaniu specjalnego gatunku pszenicy — ,,Amber
Durum”, sprowadzanej ze Stanow Zjednoczonych. Jest to najtwardszy gatunek pszenicy, jedynej na
swiecie odpowiedniej do produkcji makaronow. Przedsigbiorstwo sprowadza 28 tys. ton tej
pszenicy rocznie. Ten ,,Twardy Amerykanski Bursztyn” sprawia, ze lubelskie makarony sa, co tu

duzo méwié¢ — znakomite.

Paluszki... palce lizaé¢

Pierwsze lubelskie paluszki zagryza¢ zaczeliSmy w 1972 roku. Wtedy ruszyta ich produkcja na
nowych urzadzeniach austriackiej firmy. Kazdej doby schodzi z niej 3,5 tony paluszkéow, kruchych
1 ze smakowitym, zlocistym potyskiem. Jak to si¢ robi? Bierze si¢ make najwyzszej jakosci, $cisle
przestrzega procesu technologicznego, tagodnie ,.kapie” i nie zaluje suchej masy, nawet ponad

normg polska.

W 1995 roku ,,Paluszki solone wyborowe” otrzymaty medal na Polskiej wystawie Rolniczo-
Spozywczej] AGROEXPO w Wilnie na Litwie.

Paluszki z miasta unii lubelskiej? Tak!

Trzecia mlodos¢ mlynow

Jeszcze w latach 80. lubelska prasa nie inaczej pisata o miynie nr 1, jak o mtynie Kraussego,
z ktorego pochodza — takze i dzisiaj — najlepsze maki w kraju. Wprawdzie w 1979 roku jeden
z redaktoréw oOwczesnego ,,Sztandaru Ludu” w duecie z Konferencja Samorzadu Robotniczego
gromit warunki pracy 1 nieprzestrzeganie wszelakiego bhp w tym i innych zakladach
Przedsigbiorstwa ,,PZZ” w Lublinie, ale czynit to stusznie i na czasie. Byta to juz najwyzsza pora,
by mtynom w Lublinie i wojewodztwie lubelskim przywrdcic ,,trzecia mtodos$¢”, co tez juz od 2-3
lat czyniono. W Mlynie nr 1 nastapita petna wymiana parku maszynowego, stare wlewniki walcowe
zastapiono nowymi, NRD-owskiej jeszcze wtedy produkcji. Nawiasem méwiac, miela one po dzi$
dzien 180 ton ziarna na dobge. W 1992 roku zostala zainstalowana paczkarka do maki

jednokilogramowej o wydajnosci 40 kg/min, czyli 15 ton w czasie jednej zmiany.

W 1993 roku pod okiem konserwatora zabytkéw wyremontowano pigknie stary miyn
w Pulawach przy ulicy Zielonej. Pracuje on czg§ciowo sterowany mikroprocesorem. Jest
najtadniejszym mtynem w Przedsigbiorstwie. Podobnego ,,odmlodzenia” w 1973 roku doznat Mtyn
nr 2 przy ulicy Miynskiej — otrzymal nowa paczkarke do maki. Pracuja w nim jeszcze stare — ale

jare — wlewniki sprzed I wojny swiatowe;.



Lubelska, poznanska, wroclawska, pulawska...

krupczatka, tortowa, luksusowa, piekarnicza — bo maki do ktérych wyrobu brane sa zboza
najlepszej jakosci z terenéw ekologicznie najczystszych w Polsce — z wojewddztw lubelskiego,

chelmskiego, zamojskiego 1 bialskopodlaskiego.

»Maka lubelska” bije na ,,glowe” wszystkie 500-ki w kraju, a 500-ka to jest jej tak zwana
popiotowos¢. Jest ona biata ze ztotawym odcieniem, dyplomowana na wielu wystawach artykutow

zywnosciowych wysokiej jako$ci produkcji krajowe;.

Ale 1 kasza manna to takze dyplomantka w podobnej konkurencji. Co$ z jeczmienia i owsa? To
choc¢by kasze 1 platki owsiane, za ktore Przedsigbiorstwo ,,PZZ” w Lublinie otrzymato zastuzenie
wiele medali, migdzy innymi brazowy na IV Migdzynarodowych Targach Rolno-Przemystowo-
Spozywczych POLTAROL w Bydgoszczy.

Koziolek — Asem

Jakby nie do$¢ bytlo pochwatom, dorzuci¢ musimy jeszcze i te¢ za ,,Srebrnego Asa”, ktoére to
wyroznienie przyznawane przez Polish Promotion Corporation najbardziej dynamicznie
rozwijajacym si¢ firmom w Polce otrzymalo Okregowe Przedsigbiorstwo Przemyshu Zbozowo-
Mtynarskiego ,,PZZ” w Lublinie 19 wrze$nia biezacego roku. Byta to XII edycja tego wyrdznienia.
Wsrdéd siedmiu  krajowych firm, ktore Asa otrzymaty, lubelskie ,,PZZ” byly jedynym
reprezentantem naszego regionu. Przypomnijmy: w ubiegltym roku ,,Srebrnego Asa” dostat Lubelski

Herbapol.
Ladnie komponowac sig bedzie ,,zbozowy” koziotek — logo firmy — z Asem.

Lubelskie mtyny i elewatory, cho¢ w innej niz w przesztosci strukturze wlasnosciowe;,

kontynuuja najlepsze tradycje lubelskiego przemystu mtynarskiego. Na medal z Asem!

oprac. red.

P.S. Przewodnikami po zawito$ciach technologicznych tej ciekawej galezi przemyshu spozywczego oraz
faktach zwiazanych z dziatalno$cia Przedsigbiorstwa byli: pan inzynier Stawomir Jadeszko — zast¢pca Dyrektora

naczelnego, oraz pan inzynier Piotr Szarafin — kierownik dziatu produkcji.



